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Prezado cliente,
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Este forno faz parte de uma linha de aparelhos elétricos projetados para a gastronomia.
Sdo fornos com grande facilidade de uso, ergonomia e controlo de cozedura, com um
design agradavel e moderno.

O forno possui garantia de 12 meses contra eventuais defeitos de fabrico, a partir da
data indicada na fatura de compra. A garantia abrange o funcionamento normal do forno e
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1. INSTALACAO

1.1 Adverténcias gerais e de seguranca

Leia atentamente 0]
presente manual antes
de instalar e colocar
em funcionamento o
forno, uma vez que o
texto fornece indicagdes
importantes relativas a
seguranca da instalacao,
de uso e de manutencao
do aparelho.

Guarde  este manual
com cuidado e num local
facilmente acessivel para
ser consultado por parte
dos operadores.

Inclua sempre o manual no
caso de cedéncia do forno;
caso seja necessario,
poderd solicitar uma
nova cdpia ao revendedor
autorizado ou diretamente
ao fabricante.

Uma vez removida a
embalagem, certifique-se
de que o aparelho esta
integro e ndo apresenta

danos provocados
pelo transporte.
Em circunstancia
alguma poderd ser
instalado e  colocado

em funcionamento um

aparelho danificado; em
caso de duvida, contacte
a assisténcia técnica ou o
revendedor de confianga.

O material da embalagem,
uma vez gue é
potencialmente perigoso,
deve ser mantido fora
do alcance das criancgas
ou animais, e deve ser

eliminado segundo as
normas locais.

Antes de instalar o
aparelho, verifique
se oS equipamentos
se encontram em
conformidade com as
normas em vigor nho

Pais de utilizacdo e com
o indicado na chapa de
identificacao.

Uma instalacao ou
manutencao  diferentes
das indicadas no libreto
podem provocar danos
materiais, ferimentos ou
acidentes mortais.

Ainstalacao,amanutencao
extraordinaria e as
operacdoes de reparagao
do aparelho devem ser

5
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efetuadas unicamente por
técnicos qualificados e
seguindo as instrugdes do
fabricante.

Durante a
do aparelho, ndao ¢é
permitido a passagem
ou a permanéncia de
individuos ndo alocados
a instalacdo no perimetro
da drea de trabalho.

montagem

O aparelho foi concebido
para cozinhar alimentos
em ambientes fechados e
deveserusadounicamente
para tal funcao: por
conseguinte, qualquer
utilizacao distinta deve
ser evitada, uma vez que
é inadequada e perigosa.

O aparelho sé deve
ser usado por pessoas
adequadamente
instruidas acerca da sua
utilizacao. Para evitar
0 risco de acidentes ou
danos do aparelho, é
também fundamental que

0s operadores recebam
com regularidades
instrucoes precisas

relativas a seguranca.

O aparelho nao deve
nunca ser utilizado por

pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas, ou por
pessoas sem experiéncia
ou conhecimento,
excetuando-se se se tal
for feito sob supervisao

ou se tiverem sido
instruidas acerca do uso
do aparelho por uma

pessoa responsavel pela
sua seguranca.

O aparelho deve ser
colocado num local com
ventilacao adequada, para
prevenir uma acumulagao
excessiva de substancias
nocivas para a saude
no ar da divisdo onde é
instalado.

As criancas devem ser
supervisionadas para
garantir que nao brincam
com o aparelho nem o
usam.

Durante o funcionamento,

€ necessario  prestar
atencdo as zonas quentes
da superficie externa
do aparelho que, em

condicbes de exercicio,
podem inclusivamente
ultrapassar os 60° C.

N3ao € necessario que o




utilizador use protecoes
auditivas, uma vez que o
nivel de pressao acustica
do forno é inferior a 70
dB(A).

Em caso de avaria ou mau
funcionamento, o aparelho
deve ser desativado; para
a sua eventual reparagao,
dirija-se exclusivamente a
um centro de assisténcia
técnica autorizado pelo
fabricante e solicite pecas
sobressalentes originais.

Antes de efetuar qualquer
intervencao de instalagao
ou manutencgdo, desligue
o aparelho da alimentacgao
elétrica.

As intervencoes,
manipulacoes e
modificacdes nao

expressamente
autorizadas que nao
respeitem o indicado no
presente manual fazem
expirar a garantia.

Nao cologue outras
fontes de calor, como
por exemplo frigideiras
ou placas elétricas nas
proximidades do forno.

Nao deposite nem utilize
substancias inflamaveis

\ 4

nas vizinhancas do
aparelho.

No caso de nao
utilizacao durante longos
periodos de tempo,
deve ser interrompida a
dispensacao de agua, de
energia elétrica e de gas.

Antes da colocagao
em funcionamento do
aparelho, assegure-se
de que removeu todas
as pecas da embalagem,
tendo o cuidado para as
eliminar em conformidade
com as normas em vigor.

Cada modificagao a
instalacao do aparelho
que seja necessaria deve
ser aprovada e efetuada
por técnicos autorizados.

O aparelho destina-se
exclusivamente a uso
profissional.

Nao sao admitidas
modificacdes de qualquer
tipo de cablagem do
aparelho.

O incumprimento das
anteriores  adverténcias
pode comprometer tanto
a seguranca do aparelho
COMO a hossa.

7
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Quando a camara
de cozedura esta
guente, preste atencao
durante a abertura da
porta. PERIGO DE
QUEIMADURAS!!

A extracao dos tabuleiros
ou das grelhas do forno
quente deve ser feita
protegendo as maos com
luvas resistentes ao calor
para o efeito.

Durante as operagdes de
limpeza da camara de

cozedura, utilize oculos
de protecao e Iluvas
adequadas.

ATENCAO: o piso nas

proximidades do forno
pode estar escorregadio.

A chapa de identificacao
fornece importantes
informacgoes técnicas:
estas sdo indispensaveis
em caso de solicitacao
de intervengao para uma
manutencao ou uma
reparacao do aparelho;
como tal, é recomendavel
nao o remover, danificar
nem modificar.

As versbes a gas do
forno encontram-se em
conformidade com os

requisitos da Diretiva
de Gas 2009/142/CE e
sao assim dotados do
certificado de examinagao
CE emitido por um
Organismo notificado.

O aparelho encontra-se
em conformidade com
0S requisitos essenciais
da Diretiva de Maquinas
2006/42/CE.

O aparelho encontra-
se em conformidade
com 0s requisitos
essenciais da Diretiva
de Compatibilidade
Eletromagnética 2014/30/
CE.

O aparelho encontra-se
em conformidade com os
requisitos essenciais da
Diretiva de Baixa Tensao
2014/35/CE.




1.2 Posicionamento

Os aparelhos foram projetados para serem instalados em locais
fechados, ndo podem ser usados em exteriores e ndao podem ser
expostos aos agentes atmosféricos.

O local designado para a instalagdo do forno deve apresentar uma
superficie rigida, plana e horizontal que deve poder sustentar com
seguranga tanto o peso do conjunto aparelho/suporte como a carga
maxima.

O aparelho deve ser transportado até ao local de instalacdo embalado
na sua palete de madeira.

A movimentacdo deve ser feita com a transpalete, adotando todas as
precaucoes destinadas a evitar o tombamento do forno. Também no
fim da vida atil o forno deve ser carregado na palete e movimentado
com o maximo cuidado, a fim de evitar perigos de tombamento.

O aparelho deve ser colocado num
local com ventilagdo adequada, para
prevenir uma acumulagdo excessiva
de substancias nocivas para a saude
no ar da divisdo onde é instalado.

Todos os materiais usados para o
embalamento sdo compativeis com
0 ambiente; podem ser conservados
sem perigo ou serem eliminados
segundo as normas em vigor.

O forno deve ser colocado num
local nivelado: para regular a altura
das pernas niveladoras usa-se como
referéncia um nivel de bolha de ar,
como indicado na Fig. 1.

Fig. 1
Desniveis ou inclinagdes de uma certa importancia podem influenciar
negativamente o funcionamento do forno.

Retirar dos painéis externos do aparelho toda a pelicula protetora
descolando-a lentamente para evitar que restem vestigios de colante.

Verificar se as aberturas e fissuras de aspiracdo ou de eliminagdo do
calor ndo estdo obstruidas.

O forno deve ser instalado apenas sobre um suporte estavel.

Retire o aparelho da embalagem, verifique a sua integridade e disponha-o
no local de utilizacdo tendo o cuidado de nao o colocar sobre ou contra
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paredes, placas, paredes divisorias, mdveis de cozinha ou revestimento

em material inflamavel.

E recomendavel observar rigorosamente as normas de combate a
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incéndios em vigor.

Deve ser mantida uma
distdncia minima de 50
mm em todos os lados
entre o forno e as paredes
ou outros equipamentos.
E aconselhavel deixar
500 mm de espago entre
o lado direito do forno e
a correspondente parede
da divisao (Fig. 2) para
facilitar a instalacdao do
forno e a sua posterior
manutencao.

E necessario efetuar com periodicidade anual, em conformidade com as
normas especificas, a manutengdo periddica dos fornos por parte de um
técnico autorizado; nesta ocasido, serdo efetuados todos os controlos
relativos ao funcionamento dos componentes elétricos (contatores,
eletrdnica, eletrovalvula, elementos que aquecem, motores, ventiladores
de arrefecimento, etc.) e os controlos mecéanicos relativos a funcionalidade
das portas, das dobradicas, dos mecanismos de fecho e das guarnigoes.

1.3 Ligacao hidrica

A pressdao da agua deve ser no
maximo de 6 bar (600 KPa). Se
a pressdao da agua da rede de
distribuicao for superior a tal valor,
€ necessario instalar um redutor

de pressdao a montante do forno.

A pressdo minima da agua para
um funcionamento correto do

forno deve ser superior a 1,5 bar.

O forno tem uma entrada para
agua de rede (1). E recomendavel
a instalacao de um amaciador
descalcificador para levar a dureza
da agua a entrada do aparelho
10
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para valores compreendidos entre 8° e 10° f.

Antes da ligagao, deixe fluir uma quantidade de agua suficiente para
limpar a conduta de eventuais residuos ferrosos.

Ligue a conduta “Agua” a rede de distribuicdo da agua fria especifica e
coloque uma torneira de intercetacdo e um filtro.

Certifique-se de que a torneira de intercecao seja colocada no local de
forma a ser facilmente acionavel a qualquer momento pelo operador.

Atengdo: em caso de avaria do tubo de carga da &gua, este deve ser
substituido por um novo, enquanto o velho e avariado ndo deve ser mais
reutilizado.

1.4 Ligacao a descarga

it

O forno é dotado de um
dispositivo de descarga da agua;
é colocado em baixo na parte
posterior do aparelho e apresenta

um tubo com 32 mm de didmetro.
Efetue a ligacdao do tubo que sai
da parte de tras (Fig. 4, ref. A).

Recomenda-se ligar o tubo a um
funil aberto.

1.5 Ligacao elétrica

A instalagdo elétrica, como prescrito e especificado na norma em vigor,
deve ser dotada de uma ligacdo a terra eficaz. E possivel garantir a
segurancaelétricadoaparelhounicamente napresencadeumequipamento
elétrico em conformidade com as
normas. o Moo ETE5  |M|000000/01/16

Antes de efetuar a ligagao elétrica,

devem ser controlados os valores |pOWERSUPPLY |3N400VAC 50 HZ
de tensdo e de frequéncia da rede

elétrica para verificar se estdo em | TOT POWERKW | 63 “ P
conformidade com os requisitos do » € &
aparelho indicados na chapa técnica Fig. 5
(Fig. 5).

11
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Para a ligacdo direta a rede de alimentagdo, é necessario colocar entre
o aparelho e a propria rede um dispositivo de dimensGes baseadas na
sua carga, que assegure o desligamento e cujos contactos tenham uma
distancia de abertura que permita o desligamento completo nas condigdes
da categoria de sobretensao III, em conformidade com as regras de
instalacdo; este dispositivo deve ainda ser colocado no local de forma a
gue seja facilmente acionavel a qualquer momento pelo operador.

Coloque o interruptor geral, o qual sera ligado a ficha do cabo de
alimentagcdo, na posicao 0 (zero). Solicite a verificacdo, por parte de
técnicos qualificados, se a secgdo dos cabos da ficha é adequada para a
poténcia absorvida pelo aparelho.

Desaparafuse os parafusos que fixam o lado esquerdo do forno e retire-o
(Fig.6). O cabo flexivel deve ser de
policloropreno ou de elastdmero
sintético, sob revestimento
equivalente resistente ao dleo.
Utilize um cabo de seccao adequada
para a carga correspondente a cada
aparelho, como indicado na tabela
(tab. 1).

Enfie o cabo de alimentagdo no
orificio do prensa-cabo que se
encontra na parte posterior, a
esquerda do forno.

Fig. 6

EME523. | EME523.X | EMES.. EMES...X EMET.. EME7..X | EME10. | EME10.X
Modelo ELET. ECE5232 | ECE5232X | ECE52 ECE52X ECET2 ECE72X | ECE102 | ECE102X

ECE5232S | ECE5232XS | ECE52S | ECE52XS | ECE72S | ECE72XS | ECE102S | ECE102XS
Peso 53 53 75 75 105 105 110 110
Tensao 1N 230V 3N400V | 3N400V | 3N400V | 3N400V | 3N400V | 3N400V | 3N400V
Frequéncia (Hz)| 5060 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Poténcia absorvida (kW) 33 438 6.3 7.7 9.6 126 126 173

Secgdo minima cabo

¥ = 3x15 5x15 5x15 5x15 5x1,5 5x25 5x25 5x4
alimentagao (mm?)

tab. 1




EMGS... EMGT... EMG10...
Modelo GAS ECG52 ECG72 ECG102
ECG528 ECG72S ECG102S
Peso 120 130 160
Tenséo 1N 230V 1N 230V 1N 230V
Frequéncia (Hz) 50/60 50/60 50/60
Poténcia absorvida (kW) 0.3 0.6 0.6
Secgdo minima cabo
alimentagao (mm?) 3x15 3x15 3x15 tab. 1
Ligue o cabo a caixa de terminais,
Fornos eletricos Fornos a gas seguindo as indicacdes indicadas na
1 L2 L3 N L N L tab. 2.
+ Blogueie o cabo com o prensacabo.

£ ~ . ~
Eg‘é\r/‘z ae;f‘ss‘t?rim; A tensdo de alimentacdo da
diferenca de maquina funcionante ndo deve
tab. 2 potencial de 230 V. | afastar-se do valor da tensdo

nominal de £10%.

O aparelho deve ser incluido num sistema equipotencial cuja eficacia
deve ser verificada, segundo o indicado pelas normas em vigor.

Para a ligagdao existe um terminal situado na estrutura e marcado com
o simbolo Fig. 7, ao qual deve ser ligado um cabo com seccao
minima de 10 mm?2.

Para fornos a gas, aguarde até que tenha terminado também
a ligacdo de gas do aparelho, antes de remontar o lado do
forno; para fornos elétricos, por sua vez, uma vez terminada
a ligacdo elétrica, remonte o lado.

Fig. 7

1.6 Ligacao a gas (apenas para fornos a gas)
Observacoes:

O forno foi calibrado de origem para o funcionamento com o tipo de gas
especificado no ato de encomenda.

O tipo de gas para o qual é regulado o forno é indicado na chapa técnica
situada no aparelho (Fig.8, ref. A).

Durante o teste, certifique-se de que as calibragens de fabrica efetuadas
nos queimadores sdo apropriadas para o tipo especifico de instalacao,
através da analise dos gases produzidos pela combustdo (CO2 e CO) e

13
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verifique a capacidade térmica. OAT 630 [6520lieal COUNTRY
. Wy (Pmoar -0\ 57| 2] / | T-EIE

No caso especifico, com o fornoem o e B
funcionamento em pleno regime, os 1 il B G R
valores de CO n3o diluido presente | TYPE |A: Bun Mgy, P 003720 5] -t
na descarga devem permanecer |MID Woggp [Pmoar| 80 |50[20] /| AT-0H
até 1000 ppm. Caso seja detetada MR Wogse|Pmoar | 50 |50(20 |20 O
a presenca de CO nao diluido para Wosgp [Priir| B [30|/ 5] W
além deste limite, sera necessario | & W[y, [Pror(3-0320 /] w
proceder a uma verificacdo das [g30[G20]G25lg  [pooe| 3 [3]/ |/ [w-ssueo
regulacdoes dos queimadores por L, o] ] o
parte de‘ um técnico autorlgado kit [ [l | A ]
pelo fabricante, que efetuara as [ croc srmmon
devidas alteragdes aos dlsp~05|t|vos G AN A A mbar
que controlam a combustao e os

; . ‘ | wwlp |evoost e ey
respetivos parametros.

Fig. 8
Os dados apurados devem ser
anotados e fazem parte integrante da documentacgdo técnica do aparelho.

Prescricoes para a instalacao

As operacgOes de instalagdo e de colocagao em funcionamento do forno
devem ser efetuadas unicamente por pessoal qualificado, segundo os
regulamentos e as normas em vigor.

Os equipamentos a gas, as ligacdes elétricas e os locais de instalacdo dos
aparelhos devem encontrar-se em conformidade com os regulamentos e
as normas em vigor.

Recorde-se que o ar necessario para a combustdo dos queimadores é
de 2 m3/h por kW de poténcia instalada.

Nos estabelecimentos abertos ao publico, devem ser respeitadas as
normas para prevencao de acidentes e as normas de seguranga anti-
incéndio e anti-panico.

A ligagdo a junta de alimentagdao do gas pode ser efetuada utilizando
tubos metdlicos flexiveis, colocando uma torneira de intercegdo
homologada num ponto facilmente acessivel.

Preste atencdo para que o tubo flexivel metalico de ligagdo a junta de
entrada do gas ndo toque nas pecas quentes do forno e que ndo seja
submetido a esforgos de torgao ou extensao.

Utilize faixas de fixagado em conformidade com as normas de instalagao.
14
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VerificagOes a efetuar antes da instalagao

Verifique na chapa técnica situada a direita do forno se o aparelho foi
testado quanto ao tipo de gas disponivel junto do utilizador (Fig. 8, ref. A).

Verifigue com os dados indicados na chapa técnica (Fig.8) se a
capacidade do redutor de pressdo

¢ suficiente para alimentar do F—%/&F—J::Jj’\

\Dtﬁ;ﬁ -
v i s Vs
=
aparelho. SESSiES E A

Evite interpor reducdes de secgao D
entre o redutor e o aparelho.

de gas a montante do regulador
de pressao, a fim de garantir um

funcionamento 6timo do forno.

E aconselhdvel montar um filtro i

Ligue o forno ao equipamento de
alimentagdo do gas através de um L

tubo de diametro 3/4” com uma Eﬁi*:g

seccdo interna ndo inferior a 20 mm
(Fig. 9). Fig- 9

Cologue torneiras ou valvulas de passagem direta com um diametro
interno nao inferior ao tubo de ligacao anteriormente indicado.

Apds a ligagdo a rede de gas, é necessario garantir que ndo existem
fugas nas juntas e nas ligacOes. Para tal, utilize agua com sabdo ou um
produto de espuma especifico para a identificagdo das perdas.

E oportuno efetuar com periodicidade anual, em conformidade com as
normas especificas, a manutencgdo periddica dos fornos a gas por parte
de um técnico autorizado; nesta ocasido, podera ser efetuada a analise
de gases combustiveis e o controlo da poténcia térmica.

1.7 Descarga de fumos

Os fornos, respeitando as normas de instalagao, devem ser colocados
em funcionamento em locais adequados a evacuagdo dos produtos da
combustao.

E possivel ligar a descarga dos fornos mediante um sistema de evacuacdo
forcada, como um exaustor munido de aspirador mecanico (Fig.10).
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Neste caso, a alimentagdo de gas
do aparelho deve ser controlada
diretamente por tal sistema e deve
ser interrompida, sempre que a
capacidade da aspiracdo desca
- abaixo dos valores prescritos.

Quando o aparelho é instalado sob

um exaustor, é necessario verificar
h se sdo respeitadas as seguintes
indicagoes:

a) o volume aspirado deve ser
superior ao dos gases de combustdao gerados (ver as normas em vigor);

b) o material com o qual é composto o filtro do exaustor deve
poder resistir a temperatura dos gases de combustdo que, a saida do
transportador, pode atingir 300 °C;

C) a parte terminal da conduta de evacuagdo do aparelho deve ser
colocada no interior da protecdo do perimetro de base do exaustor;

d) a reposicao da alimentacdo a gas na sequéncia de um bloqueio
provocado por aspiracdo insuficiente deve ser feita manualmente.

1.8 Valores de funcionamento dos fornos a gas (apenas
para versoes a gas)

Capacidade térmica nominal

Tens&o

1N 230V

1IN 230V

1N 230V

Frequéncia

(H2)

50/60

50/60

50/60

Secgdo cabo
alimentagéo

Poténcia absorvida (kW)

(mm?)

0,3

3x1,5

0,6

3x1,5

0,6

3x1,5
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Consumo gas

G30 kg/h 0,29 0,50 0,59
G20 m?h 1,01 1,69 2,01
G25 m?h 1,17 1,97 2,34

Pressao do gas

AR II2H3+ Pmbar 28-30 37 20 // [/ // //
DK -E-EE-NO II2H3B/P P mbar 30 30 | 20 /0 // //
FR - BE II2E+3+ P mbar 28-30 37 20 25 // // //
II2H3+ 28-30 37 20 // // // //
GR 112H3B/P P mbar 30 30 20 | // // // //
oy II2H3+ I 28-30 37 20 // // // //
112H3B/P 30 30 20 // // // //
II12H3+ 28-30 37 20 | // // // //

LT P mbar
112H3B/P 30 30 20 | // // // //
AT II2H3B/P P mbar 50 50 20 // // // //
II2H3+ 28-30 37 20 // // // //
cH 112H3B/P P mbar 50 50 20 // // // //
MT - IS 13B/P P mbar 30 30 // // // //
DE II2ELL3B/P | P mbar 50 50 20 20 // // //
NL 112L3B/P P mbar 30 30 /25  // // //
1I12H3B/P 30 30 20 | // // // //
RO 112E3B/P P mbar 30 30 20 | // // // //
112L3B/P 30 30 /20 // // //
II2H3+ 28-30 37 20 // // // //
SK II2H3B/P P mbar 30 30 20 // // // //
112H3B/P 50 50 20 // // // //
R II2H3+ b mbar 28-30 37 20 | // // // //
1I12H3B/P 50 50 20 | // // // //
PL II2ELwLs3B/P P mbar 37 37 20 // 20 13 //
LU 12E P mbar 20 // // // //
HU 112HS3B/P | P mbar 30 30 25 // // // 25
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1.9 Regulacao da perna de fecho da porta

Uma vez corretamente disposto
o forno no local designado para a

’ instalacdo, é necessario verificar
o fecho e a estanqueidade da

',’\ guarnigao da porta na camara do
i ‘}’ forno.
o )

A perna de fecho da porta pode
ser ajustada em profundidade,

para eliminar eventuais
Fig. 11 extravasamentos de vapor durante
a cozedura.

E possivel ajustar a pressdo exercida pela porta na guarnicdo, apertando
a cavilha para a aumentar ou desapertando para a diminuir (Fig.11).

Uma vezterminada a regulagao, aperte novamente a cavilha, certificando-
se de que colocou voltada para baixo a fixacao do fecho da serradura.

1.10 Colocacao em funcionamento e teste do forno

Antes de colocarem funcionamento o forno, devem ser efetuadas rigorosamente
todas as verificacdes necessarias para determinacdo da conformidade dos
equipamentos e da instalacdao do aparelho com as normas de lei e segundo as
indicacOes técnicas e de seguranca presentes neste manual.

Além disso, devem ser satisfeitos os seguintes pontos:

A temperatura ambiental do local de instalacdo do forno deve ser
superior a +4° C.

A cdmara de cozedura deve estar vazia.

Todas as embalagens devem ser removidas na totalidade, incluindo a
pelicula de protegdo aplicada as paredes do forno.

Os respiradouros e as grelhas de arejamento devem ser abertas e nao
estar obstruidas.

As pecas do forno eventualmente desmontadas para efetuar a instalagdo
devem ser remontadas.

O interruptor elétrico geral deve ser fechado e as torneiras de intercecao
da agua e do gas a montante do aparelho devem ser abertos.
18
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Teste

O teste do forno efetua-se completando um ciclo de cozedura de
amostra que permita verificar o funcionamento correto do aparelho e a
auséncia de anomalias ou problemas.

Acenda o forno rodando o manipulo do modo de cozedura Ref. I1 para
uma das trés posicoes pretendidas (convexdao, misto, vapor) e rodando o
manipulo do temporizador colocando-o no tempo de cozedura pretendido
ou na posicao infinito.

Configure um ciclo de cozedura com a temperatura de 150 °C, um
tempo de 10 min. e eventualmente humidade (se presente).

Verifique rigorosamente os pontos da lista seguinte:
A luz na cdmara de cozedura acende-se.

O forno para se for aberta a porta e retoma o funcionamento quando a
porta aberta é fechada.

O termostato de regulagdo da temperatura na cdmara de cozedura
intervém ao atingir a temperatura configurada e os elementos de
aquecimento sao temporariamente desligados;

O(s) motor(es) da(s) ventoinha(s) efetua(m) a inversdo automatica do
sentido de rotacdo;

A inversdo ocorre a cada 2 minutos, intervalados por 20 segundos de
paragem do motor.

Os elementos de aquecimento da cdmara de cozedura sao
temporariamente desligados durante os 20 segundos de paragem do
motor.

Para fornos de 7 a 10 tabuleiros: as duas ventoinhas da camara de
cozedura tém o mesmo sentido de rotagao.

Verifique o extravasamento de agua em diregdo da(s) ventoinha(s) do
tubo de introducdo de humidade na camara de cozedura (apenas nos
modelos com humidificador).

No final do ciclo de cozedura, o forno emite um sinal sonoro de aviso
com a duragao de cerca de 15 segundos.

Verifique rigorosamente os pontos da lista seguinte:

O forno para se for aberta a porta e retoma o funcionamento quando a
porta aberta é fechada.

O(s) motor(es) da(s) ventoinha(s) efetua(m) a inversdo automatica do
sentido de rotagdo; a inversdo é feita a cada 3 minutos.

Verifique o extravasamento de dgua em direcdo da ventoinha do tubo
de introducao de humidade na cdmara de cozedura.

No final do ciclo de cozedura, o forno emite um sinal sonoro de aviso.
19
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2. COZEDURA

2.1 Painel de controlo

led 1

M1

led 2

M3

M4

17

T1

I8

Fig. 12

I1
I2

I3

14

S2

S3

T2

M1 Manipulo selecdo tipo de
cozedura

I1 Posicao OFF

I2 Modo cozedura convecgao

I3 Modo cozedura vapor

I4 Modo cozedura misto

M 2 | Manipulo selegéo
temperatura

IS5 Limite cozedura a vapor

S1 Escala temperatura em °C

M 3 | Manipulo temporizador/
tempo cozedura

Ie6 Posicao tempo INFINITO

S2 Escala temporizador em
minutos

M 4 | Manipulo humidificador

S3 Escala humidade

T 1 | Tecla selecdo velocidade
ventoinha

I17 Velocidade ventoinha
LENTA

I8 Velocidade ventoinha
RAPIDA

T 1 | Tecla selegao cozedura
tempo/sonda de nucleo

led 1 | Estado forno: ON / OFF

led 2 | Estado elemento(s)

aquecedor(es): ON/
OFF




2.2 Cozedura de convecgao

led 1

M1

M4

17

T1

I8

S1

I6

S2

S3

Selecionar o modo de cozedura de
CONVECGAO rodando o manipulo M1
no sentido horario colocando-o na
posicao I2.

Em seguida, selecionaratemperatura
de cozedura rodando o manipulo M2
no sentido horario, posicionando o
indicador do manipulo na temperatura
pretendida.

Depois, selecionar o tempo de
cozedura rodando o manipulo M3
posicionando o indicador do manipulo
no tempo pretendido. Posicionar o
indicador no simbolo 16 Infinito para
excluir o controlo de tempo. No
final do tempo configurado, o forno
emite um sinal acustico e desliga-se,
interrompendo a cozedura.

Configurar a velocidade da ventoinha
através da comutacao da tecla T1.

2.2.1 Cozedura de convec-
¢ao com humidificador

Para adicionar humidade durante
a cozedura de CONVECCAO rodar
o manipulo M4 para o grau de
humidade pretendido, rodando o
manipulo no sentido horario para
aumentar a humidade na cédmara ou
no sentido anti-horario para diminui-
la. Na posicdo vertical para cima, o
humidificador esta desligado.
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2.3 Cozedura a vapor

I1

I3

S2

Selecionar o0 modo de cozedura
a VAPOR rodando o manipulo M1
no sentido horario colocando-o na
posicao I3.

Em seguida, selecionar a
temperatura de cozedura rodando
o manipulo M2 no sentido
horario, posicionando o indicador
do manipulo na temperatura
pretendida. Recomenda-se utilizar
uma temperatura na camara de 110
°C indicada pelo simbolo I5 para as

cozeduras a vapor tradicionais.

Depois, selecionar o tempo de
cozedura rodando o manipulo M3
posicionando oindicadordo manipulo
no tempo pretendido. Posicionar o
indicador no simbolo I6 Infinito para
excluir o controlo de tempo. No
final do tempo configurado, o forno
emite um sinal acustico e desliga-
se, interrompendo a cozedura.

Configurar a  velocidade da
ventoinha através da comutacdo da
tecla T1.




2.2 Cozedura mista (conveccao/vapor)

I1

14

S2

Selecionar o modo de cozedura
MISTO (CONVECCAO/VAPOR)
rodando o manipulo M1 no sentido
horario colocando-o na posicdo 14.

Em seguida, selecionaratemperatura
de cozedura rodando o manipulo M2
no sentido horario, posicionando o
indicador do manlpulo na temperatura
pretendida.

Depois, selecionar o tempo de
cozedura rodando o manipulo M3
posicionando o indicador do manipulo
no tempo pretendido. Posicionar o
indicador no simbolo I6 Infinito para
excluir o controlo de tempo. No
final do tempo configurado, o forno
emite um sinal acustico e desliga-se,
interrompendo a cozedura.

Configurar a velocidade da ventoinha
através da comutacgao da tecla T1.
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2.5 Cozedura com sonda de nucleo

I1

I3

S2

T2

Posicionamento da sonda

A sonda deteta a temperatura
atravées de um ponto situado nas
proximidades da sonda.

Esta € inserida de forma a que a
ponta coincida com o centro do
produto na parte mais grossa.

TERMORREGULADOR

Para utilizar o termorregular:

eLigar a sonda de nucleo ao forno
(conector no lado do painel);

e Ativar o0 termorregulador
pressionando o interruptor T2
presente no painel;

e Configurar a temperatura de
nucleo pretendida (pressionar a
tecla SET, depois com as setas CIMA
e BAIXO selecionar a temperatura
de nlcleo pretendida e pressionar
novamente SET para confirmar).

Ao alcancar a temperatura
pretendida, a cozedura termina e
ativa-se um sinal sonoro.




2.6 Outras versoes

VERSAO ELETROMECANICA
COM HUMIDIFICADOR E DUAS
VELOCIDADES.

Nesta versao, o forno, funciona
sempre por convecgao. E possivel
agir no manipulo humidificador
para adicionar humidade na
camara de cozedura. Configurar
0os parametros de cozedura
(temperatura, tempo e eventual
humidade) tal como explicado no
ponto 2.2 e 2.2.1 deste manual.

VERSAO ELETROMECANICA SEM
HUMIDIFICADOR.

Nesta versao, o forno funciona
sempre por conveccao. Configurar os
parametros de cozedura (temperatura
e tempo) tal como explicado no ponto
2.2 deste manual.
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2.6 Conselhos para a cozedura: assar, grelhar e fritar

Os assados

Para uma cozedura mais eficaz, é aconselhavel dispor os assados nas grelhas
em vara de aco, para obter uma cozedura mais uniforme entre a parte superior
e inferior do assado, sem necessidade de rodar o produto durante a cozedura.

Caso se deseje recuperar os liquidos de cozedura, coloque um tabuleiro
sobre o nivel mais baixo do forno.

Grelhar

Para grelhar alimentos no forno, é indispensavel o uso do acessorio grelha.
Para obter um 6timo resultado, é necessario que a grelha seja de aluminio.

O forno é configurado geralmente em convecgdo, com valvula aberta a
uma temperatura entre 230°C e 270°C, consoante o tipo de produto e do
alouramento que se pretende obter e a ventilacdo entre 4 e 6.

Fritar

E possivel fritar todos os produtos panados e os pré-fritos ultracongelados.
No caso dos produtos panados, pulverize uma leve camada de 6leo de
forma a que seja absorvido pelo pdo. Os pré-fritos congelados podem ser
fritos também sem acrescentar outro o6leo.

Utilize tabuleiros de aluminio antiaderente ou cestos necessarios
para a fritura. Configurar o forno em Convecgdao com valvula aberta,
mediamente a temperatura de 250 °C e ventilagdo entre 4 e 6.

2.6a Conselhos para a cozedura: uniformidade de cozedura

Consoante o tipo de produto inserido, a uniformidade de cozedura pode
modificar-se. Neste caso, é aconselhavel provar e baixar a temperatura e
agir (aumentando ou diminuindo) a velocidade de rotagdao da ventoinha.

A utilizacdo de tabuleiros corretos aumenta a uniformidade geral de
cozedura do forno. Escolha sempre o tabuleiro com a profundidade
minima possivel para o produto que deseja cozinhar. Os tabuleiros em
aluminio oferecem seguramente uma uniformidade de cozedura melhor,
em relagcdo aos tabuleiros em aco.

2.6b Conselhos para a cozedura: cozedura no vacuo e
pasteurizacao

A cozedura no vacuo

E possivel cozinhar um produto diretamente no interior de um saco no
26
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vacuo. Este tipo de cozedura permite obter carnes particularmente moles
e saborosas e, em simultaneo, diminuir o carater perecivel do produto.

Depois de ter colocado no vacuo o produto mediante a utilizacdo de
sacos de cozedura para o efeito, configure o forno com o ciclo MISTO a
100% de humidade e ventilacdo entre xxx. A temperatura na cdmara de
cozedura deve ser no maximo 3°-5°C superior a que se pretende atingir
no nucleo. Ex.: para um lombo médio (60°C no nucleo), configure a
temperatura do forno a 63°C.

A pasteurizagcdo em camara

Nos processos de pasteurizagao, considera-se um produto pasteurizado
guanto a temperatura no nucleo atinge um valor entre 83°C e 85°C.

Consoante o tipo de produto, a dimensdo da camara e a quantidade
de produto no seu interior, o tempo de atingimento da temperatura no
nucleo pode variar. Assim, é aconselhavel utilizar a sonda de ndcleo num
recipiente de amostra (furando a cobertura para permitir que a sonda
entre), para detetar a temperatura no interior do recipiente do lote.

No final da cozedura, o produto é abatido rapidamente a +3°C para
terminar o ciclo de pasteurizagao.
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2.7 Valvula de descarga de humidade

A descarga de humidade tem a funcdo de expelir a humidade que se
pode formar na camara durante o ciclo de cozedura.

Posicionar a alavanca da valvula de
borboleta L1 nas seguintes posigoes: /L1

P1 esquerda: VALVULA FECHADA
P2 direita: VALVULA ABERTA

Também com a valvula fechada néo
existe risco

de sobrepressbes na camara de
cozedura, pois estas sao controladas
pela descarga.

Durante a cozedura na modalidade VAPOR e MISTA (CONVECCAO/
VAPOR) recomenda-se posicionar a alavanca da valvula de borboleta na
posicdo P1 fechada.

2.8 Iluminacao camara de cozedura

A iluminacdo da camara de cozedura é automatica e ligada ao
funcionamento em cozedura do forno. No final da cozedura, a iluminagao
apaga-se.

2.9 Paragem e desligamento do forno

Para terminar uma cozedura, colocar o manipulo M3 Tempo na posigao
0.

Para desligar o forno, colocar o manipulo M1 na posicdo I1 OFF. O led1
desliga-se.
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3. MANUTENCAO e LIMPEZA

Antes de efetuar qualquer intervencdo de limpeza ou manutencgao,
desligue o aparelho da alimentacao elétrica.

No fim de um dia de trabalho, € necessario limpar o aparelho, seja por
motivos de higiene ou para evitar avarias de funcionamento.

O forno ndo deve ser limpo nunca com jatos de agua diretos ou a
alta pressdo. Da mesma forma, ndo podem ser usadas na limpeza do
aparelho palhetas de ferro, escovas ou raspadores de ago comum; &
possivel eventualmente usar 1a de ago inoxidavel, esfregando-as no
sentido do acabamento acetinado das chapas.

Aguardar até que a camara de cozedura arrefeca.

Retirar as placas porta-tabuleiros. Retirar os residuos removiveis
manualmente e colocar as partes removiveis na maquina de lavar loica.
Para a limpeza da camara de cozedura, deve-se utilizar &gua morna com
sabdo. Em seguida, todas as superf|C|es devem ser abundantemente
enxaguadas, tendo o cuidado de assegurar que nao restem residuos
de detergente. Para limpar as partes externas do forno, usar um pano
himido e um detergente ndo agressivo.

Durante o controlo anual por parte de um técnico especializado, retirar
o defletor e lava-lo com agua e detergente.

3.1 DESCARGA DA HUMIDADE

A descarga da humidade expele
0s vapores produzidos no interior
da camara de cozedura.

Inspecione que esta esteja sempre
limpa e totalmente desobstruida.

3.2 LIMPEZA DO VIDRO

///33
A limpeza do vidro da porta pode ser // //
efetuada tanto no lado exterior como /
no interior. Para tal, deve rodar-se no
sentido horario o trinco que segura
na sua posicao o vidro interior (Fig.
14) e, uma vez aberto o vidro, este
sera limpo com um produto de limpeza

adequado. N&o devem ser nunca //m 3/1
usados produtos abrasivos. o

P @0

O vidro pode depois ser fechado de
forma correta e bloqueado na sua
posicdo, rodando no sentido anti-
horario o respetivo trinco. Fig. 14
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3.3 LIMPEZA DO FILTRO DE AREJAMENTO DO PAINEL

A limpeza do filtro de ventilagdo do painel do forno (Fig. 16 - ref. F)
deve ser efetuada pelo menos uma vez por més lavando o filtro a mao

com agua e detergente.

Para desaparafusar o filtro, puxar
lateralmente para fora com os dedos,
fazendo forga sobre o apoio (Fig. 16).

Convém substituir o filtro pelo menos
anualmente ou inclusivamente com
maior frequéncia, sempre que o forno
funcione em ambientes nos quais L
exista uma elevada concentragdo de
farinhas ou substancias semelhantes.

Em todo o caso, o filtro deve ser
substituido quando estd consumido ou g___gj
danificado; deve ser solicitado como 1 Fig. 16

peca sobressalente ao fornecedor.

4., CONTROLOS EFETUADOS APENAS POR UM
TECNICO AUTORIZADO

Desligue da alimentacgdo elétrica antes de realizar
qualquer tipo de regulacao ou intervengao.

4.1 REARMAMENTO DO
TERMOSTATO DE SEGURANCA

Desaparafuse os parafusos que fixam o apoio e abra-o,
fazendo-o rodar sobre as guias para a esquerda.

Identifique o termdstato situado na parte baixa
a esquerda do compartimento técnico e prima
no botdo vermelho até ser audivel um ruido Fig. 17
mecanico ("clique") que confirmara a fecho dos contactos (Fig. 17).

E possivel que o terméstato intervenha devido a sobrecargas mecanicas
a que o forno pode ter estado sujeito durante o transporte.

Uma intervengao continua do termostato de seguranga é indicativa
de mau funcionamento do aparelho e faz com que seja indispensavel
investigar as suas causas.

30
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4.2 PROTEGCAO TERMICA DO MOTOR

Se intervir a protecao térmica do motor, deve verificar-se a limpeza das
fendas, a eficacia dos dispositivos de arrefecimento e a rotagao regular
e isenta de atritos do motor.

E recomendavel desligar da alimentagdo elétrica.

4.3 FUSIVEIS DE PROTECAO

Os fusiveis de protecdo servem para proteger contra sobretensodes
as fichas eletrénicas do forno. Estas encontram-se na parte baixa do
compartimento técnico, junto ao botdo de rearmamento do termodstato
de seguranca.

4.4 CONTROLO DA CHAMA

Atencgao:

O controlo da chama funciona corretamente apenas se a ligacdo elétrica
do forno tiver sido efetuada respeitando a posicdao da fase e do neutro.
Entre &fase e deve existir uma diferenga de potencial de 230 V.

4.5 GESTAO DAS PECAS SOBRESSALENTES

A substituicdo das pecas sobressalentes deve ser efetuada apenas por
técnicos do centro de assisténcia autorizado.

Para identificar os codigos das pecas sobressalentes, entre em contacto
com o servico de assisténcia.

Uma vez identificadas de forma inequivoca as pecas
sobressalentes necessarias, o servico de assisténcia ira enviar
uma encomenda regular por escrito ao fabricante, onde sera
indicado com clareza o modelo do aparelho, o correspondente
numero de matricula, a tensdao e a frequéncia da alimentacgao
elétrica, além de, naturalmente, o codigo e a descricdao das pecas

pretendidas.

Para salvaguardar a saude do utilizador e do consumidor, é
necessario utilizar sempre e apenas pecas sobressalentes de
origem.
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5. DESCRICAO DOS ALARMES

Caso se verifigue uma anomalia grave, € muito importante desligar o
aparelho, agindo no interruptor

omnipolar, e fechar as torneiras de intercetagdo da agua e do gas a
montante do aparelho.

PROBLEMA SOLUCAO

Verificar se o interruptor omnipolar esta fechado e se estéd presente
a tensdo de rede.

Verificar se a torneira de intercetagdo do gas a montante
do aparelho esta aberta.

O forno néo liga Verificar a integridade dos fusiveis de protecéo do forno.

Assegurar que a porta do forno esteja bem fechada.

Verificar se foram configurados os parametros do ciclo de cozedura
de forma correta.

Assegurar que o forno ndo esteja em erro.

Se apos estas operagdes o forno continuar a ndo ligar, contactar a assisténcia.

Desligar o forno e aguardar até que a protegdo térmica do motor se

A ventoinha restaure'
para durante o automaticamente.

funcionamento

Assegurar que as aberturas de arrefecimento ndo estejam
obstruidas.

Se o inconveniente se repetir, contactar a assisténcia.

Utilizar ldmpadas resistentes ao calor.

Substituir as ldmpadas procedendo como se segue:

e  Assegurar que o interruptor omnipolar a montante do forno

A iluminag@o interna esteja aberto e que o aparelho esteja frio.

ndo funciona . Desapertar as protegdes das lampadas que se encontram
dentro da camara.

. Retirar o vedante.

e Substituir as lampadas de iluminacdo.

Se o inconveniente se repetir, contactar a assisténcia.

N&o é introduzida
agua pelos tubos do Verificar se a torneira de intercetacdo da agua esta aberta.
humidificador

Se o inconveniente se repetir, contactar a assisténcia.




6. ESQUEMAS ELETRICOS
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IN230V AC 50Hz
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APPARECCHIO SCHEMA
REV. | DESCRIZIONE DATA FIRME
RESISTENZE
TENSIONE \ 1N230V AC 50Hz CAERA 3 kW RP|MO FIRME DATA
R DISEGNATO | B0RTOT 30.03.17
POTENZA | 3P 3,3 kW _ SE| [ aperovaro | GUZZON 30.03.17
Ci riseviomo o termini i legge, lo proprield di questo disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comungue noto a terzi senza la nostra esplicita autorizzazione scritta
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6.2 ECE72(S)- ECE72X(S) - ECE102(S): ZSE2243

3N400VAC 50Hz
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APPARECCHIO SCHEMA

ECE72(S) ~ ECE102(S)
REV. DESCRIZIONE DATA FIRME ECE72X{S) ZSE2243

TENSIONE v 3N400V AC 50Hz Eg Egg;x{moz fz kk""ﬁ RP|MO FIRVE DATA
— . DISEGNATO [ BoRTOT 27.03.17
POTENZA - ECE72(S)= 9.6kW |  ———— o
ECE72X(S)-ECE102(S)= 12,6kW|  ———oc T APPROVATO | GUZZON 27.03.17

Ci riserviomo o termini di legge, lo proprietd di questo disegno con divieto di iprodurlo o di renderlo comunque noto a terzi senza lo nostra esplicita autorizzozione scritta
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6.3 ECE5232X(S)- ECE52(S) - ECE52X(S): ZSE2242
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APPARECCHIO SCHEMA
ECE52(S) — ECES2X(S) ZSE2242
REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
3N 400V AC 50 Hz RES. ECE5232X(S) 4,5 kW
TENSIONE \2 IN 230V AC 50Hz RES. ECESQ(S) B kW RP{MO FIRME DATA
3 230V AC 50Hz RES. ECE52X(S) 7,35 kW
ECE5232X(S) = 4,8 kW |  ______ DISEGNATO | BORTOT 30.03.17
POTENZA SPECE52(S) = 6,3 kW | T | e SE
ECE52><(S) = 7,7 kW APPROVATO ‘ GIAZZON 30.03.17
Ci riserviamo o termini di legge, la proprietd di questo disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comunque noto a terzi senza la nostra esplicita autorizzazione scritta
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6.4 ECE102X(S): ZSE2245X

SN400VAC 50Hz
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APPARECCHIO SCHEMA
REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE v 3N400V AC 50Hz CAMERA 10 gn 1/1 | 16,5 kW |RP|MO FIRVE DATA
- DISEGNATO | BORTOT 27.03.17
POTENZA IP|  ECET02X(S) = 17.3 kW _ SE APPROVATO ‘ GUZION 27.03.17

Ci riserviomo o termini di legge, lo proprietd di questo disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comunque noto o terzi senza la nostra esplicita autorizzazione scritta




6.5 E

CG52(S): ZSE2244

INZ230V AC 50Hz
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APPARECCHIO SCHEMA
REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE \ 1N230V AC 50Hz T o RP|MO FIRME DATA
DISEGNATO | BORIOT 03.04.17
POTENZA pid 03 kW SE| [ aperovaro | CUZZON 03.04.17

Ci riserviamo o termini di legge, lo propriefd di questo disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comunque noto a terzi senza la nostra esplicita autorizzozione scritta
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6.6 ECG72(S) - ECG102(S): ZSE2245

IN230V AC 50Hz
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APPARECCHIO SCHEMA
£CG72(S) - ECG102(S) 7SE2245
REV. | DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE \ 1N230V AC SOHz | | —————em RP|MO FIRME DATA
DISEGNATO | BORTOT 03.04.17
POTENZA P 0,6 kW SE APPROVATO CAZZON 03.04.17

Ci riserviomo o termini di legge, lo proprietd di questo disegno con divieto

di riprodurlo o di renderlo comunque noto o terzi senza lo nostra esplicita autorizzazione scritta
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6.7 EM

E5232: ZSE2258

INZ30V AC 50Hz
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APPARECCHIO

EMES232

SCHEMA

/SE2258

REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE \ 1N230V AC 50Hz RECS;ZTEE:AZE 3 kW RP|MO FIRME DATA
R DISEGNATO | B0RTOT 28.03.17
POTENZA pid 3,3 kW - SE| [ aperovaro | GUZZON 28.03.17

Ci riserviamo o termini di legge, lo propriefd di questo disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comunque noto a terzi senza la nostra esplicita autorizzozione scritta
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6.8 EME5232X - EME52 - EME52X: ZSE2259
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APPARECCHIO SCHEMA
EMES232X
EMES? — EMES2X Z5£2259
REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
3N 400V AC 50 Hz RES. EME5232X 45 kW
TENSIONE v IN 230V AC_50Hz RES. EME52 RP|MO FIRME DATA
3 230V AC 50Hz RES. EME52X 735 kW
EMES232X = 4,8 kW DISEGNATO | BORTOT 28.03.17
POTENZA 3P| EMES2 =63 kW [ | SE
EMES2X = 7,7 kW APPROVATO GIAZION 28.03.17

Ci riserviomo o termini di legge, lo proprietd di questo disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comunque noto o terzi senza la nostra esplicita autorizzazione scritta




6.9 EME72 - EME102: ZSE2260

IN400VAC 50Hz
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APPARECCHIO SCHEMA
EME72 - EMET02 /SE2260
REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE | V 3N400V AC 50Hz i :Og"n“/}‘ 2 |reluo FIRuE DATA
g DISEGNATO | BORIOT 28.03.17
porenza | 2P ENEZ = 96 kW | ———— | ___ o
EMEID2 = 126 KW | = -————— APPROVATO ‘ GIAZZON 28.03.17
Ci riserviamo o termini di legge, lo proprietd di questo disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comunque noto a terzi senza lo nostra esplicita autorizzazione scritta
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6.10 EME102X: ZSE2260X
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APPARECCHIO SCHEMA
EMET02X /SE2260X
REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE v 3N400V A 50Hz CAMERA 16,5 kW |RP|MO FIRVE DATA
- DISEGNATO | BORTOT 28.03.17
POTENZA | 3P|  EME102X = 17,3 kW - SE| [ approvao AZION 280317

Ci riserviomo o termini di legge, lo proprietd di questo disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comunque noto o terzi senza la nostra esplicita autorizzazione scritta
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6.11 EMG52: ZSE2261

IN230V AC 50Hz
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REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE \ 1N230V AC 50Hz T e RP|MO FIRME DATA
DISEGNATO | BORIOT 03.04.17
POTENZA pid 0,3 kW SE| [ aperovaro | GUZZON 03.04.17

Ci riserviamo o termini di legge, lo propriefd di questo disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comunque noto a terzi senza la nostra esplicita autorizzozione scritta
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6.12 EMG72 - EMG102 : ZSE2262

IN230V AC 50Hz
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APPARECCHIO SCHEMA
REV. | DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE \ 1N230V AC SOHz | | —————em RP|MO FIRME DATA
DISEGNATO | BORTOT 03.04.17
POTENZA P 0,6 kw SE APPROVATO GAZION 03.04.17
Ci riserviomo o termini di legge, lo proprietd di questo disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comunque noto o terzi senza la nostra esplicita autorizzazione scritta




6.13 EME523: ZSE2246

IN230V AC 50Hz
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APPARECCHIO SCHEMA
REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE \ IN230V AC 50Hz RECS;TEERZZE 3 kW RP|MO FIRME DATA
S DISEGNATO | BORTOT 28.03.17
POTENZA i 3.3 kw o SE ApPROVATO | GAZION 28.03.17

Ci riserviomo o termini di legge, la proprietd di questo disegno con divielo di ripradurlo o di renderlo comunque noto o terzi senza lo nostra esplicita autorizzazione seritta
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6.14 EMES: ZSE2247
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APPARECCHIO SCHEMA
EMES ZSE2247
REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE % % 50u"AG otz RECSASAATEE%\ZE 6 kW |RP|MO FIRVE DATA
IN23OV AC SOHz | ANERS DISEGNATO | BORTOT 28.03.17
POTENZA P 63 KW T [SE| | werowaro | GUZZON 28.03.17
Ci riserviomo o termini di legge, lo proprietd di questo disegno con divieto di fiprodurlo o di renderlo comunque noto a terzi senza lo nostra esplicita autorizzazione scritta




6.15 EME7 - EME10: ZSE2248

IN400VAC 50Hz
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APPARECCHIO SCHEMA
EME7 - EMET0 7SE2248
REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE | V 3N40OV AC 50Hz — TBV"HW{% 192 k\l’(N RP|MO FIRWE DATA
EMET = 9.6 KW —— DiSEGNATO | BORTOT 28.03.17
POTENZA | 3P EMETO = 12,6 kW - " [SE| [ ‘weprowaro | GAZION 28.03.17

Ci riserviamo @ termini di legge, ko proprieta di quesio disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comunque noto o terzi senza lo nostra esplicito outorizzozione scritta
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6.16 EMG5: ZSE2249

IN230V AC 50Hz
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APPARECCHIO

EMGS

SCHEMA
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REV. | DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE v IN230V AC 50Hz | | —mmeeee RP|MO FIRVE DATA

DISEGNATO | BORTOT 03.04.17

POTENZA P 0,3 kw SE APPROVATO | CAZION 03.04.17
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Ci riserviomo o termini di legge, lo proprietd di questo disegno con divieto di riprodurlo o di renderlo comunque noto o terzi senza la nostra esplicita autorizzazione scritta




6.17 EMG7 - EMG10: ZSE2250

IN230V AC 50Hz
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APPARECCHIO SCHEMA
EMG7 — EMGT0 /SE2250
REV. DESCRIZIONE DATA FIRME
TENSIONE \ 1N230V AC 50Hz T o RP|MO FIRME DATA
DISEGNATO | BORTOT 03.04.17
POTENZA i 0,6 kW SE ApPROVATO | GUIZON 03.04.17

Ci riserviomo o termini di legge, la proprietd di questo disegno con divielo di ripradurlo o di renderlo comunque noto o terzi senza lo nostra esplicita autorizzazione seritta
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7. ELIMINAGCAO DO APARELHO

O aparelho, no fim da sua vida util, devera ser
obrigatoriamente eliminado segundo as normas de lei.

O simbolo da Fig. 18 especifica que, no final da sua
vida util, o aparelho deve ser eliminado segundo as
indicacOes da diretiva do parlamento europeu 2012/19/

UE de 04/06/2012.
Fig. 18

Informacdes sobre a eliminacdo nos paises da

unido europeia

A Diretiva comunitaria sobre aparelhos REEE foi recebida de forma
distinta por cada pais. Como tal, se desejar eliminar este aparelho,
sugerimos que contacte as autoridades locais ou o revendedor, para
saber qual o método de eliminagdo correto.




A EMPRESA FABRICANTE DECLINA QUALQUER RESPONSABILIDADE POR DA-
NOS DEVIDO A INSTALACAO INCORRETA, ADULTERACAO DO APARELHO, USO
IMPROPRIO, MA MANUTENCAO, INCUMPRIMENTO DAS NORMAS EM VIGOR E

INEXPERIENCIA.
O FABRICANTE RESERVA-SE A QUALQUER MOMENTO O DIREITO DE EFETUAR
AS MODIFICACOES AO PRODUTO QUE CONSIDERAR NECESSARIAS OU UTEIS.

C€..




