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1 - ADVERTENCIAS GERAIS

1.1 PREMISSA

A maquina objeto do presente manual é destinada para uso profissional e nao é considerada um
eletrodoméstico: é por isso necessario que o pessoal encarregado seja adequadamente treinado.
Antes de realizar qualquer operacdo na maquina é indispenséavel que tenha tomado conhecimento de todo o
manual de instru¢des de modo a salvaguardar a seguranca do operador e evitar possiveis danos a
maquina.

O presente manual deve ser integro legivel em todas as suas partes, cada um dos operadores, ou
responsével pela manutencéo ou pelas operagcbes de regulagem, deve conhecer a sua localizacéo e deve
ter a possibilidade de consulta-lo a qualquer momento.

Todos os direitos de reproducao do presente manual séo reservados &8 TECHNOGEL SpA

O presente manual n&o pode ser mostrado a terceiros sem autorizacdo escrita de TECHNOGEL SpA

O texto ndo pode ser usado em outras publicacBes sem autorizacéo escrita de TECHNOGEL SpA

A descricéo e ilustragcdes fornecidas na presente publicacdo ndo séo vinculativas.

A TECHNOGEL SpA reserva o direito de fazer todas as modificagbes que considerar oportunas.

O PRESENTE MANUAL E PROPRIEDADE DA TECHNOGEL SpA
QUALQUER REPRODUGAO, MESMO PARCIAL, E PROIBIDA.

Este manual foi redigido de acordo com os requisitos da Diretiva de Maquinas 2006/42/CE.

1.2 MODALIDADE DE CONSULTA DO MANUAL

1.2.1 Estrutura do manual

O manual é dividido em capitulos que retnem, divididas por assuntos, todas as informagfes necessarias
para utilizar a maquina sem qualquer risco.

Dentro de cada capitulo existe uma subdivisdo para focalizar em paragrafos os pontos essenciais, cada
paragrafo pode ter esclarecimentos com um subtitulo e uma descricédo.

O inicio do capitulo € marcado por uma pagina direita que contém o numero e o titulo do capitulo.
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Dentro do capitulo, por exemplo o capitulo 1, se tera:

1 Cabecalho do capitulo

1.1 Titulo do paragrafo

11.1 Cabecalho do subtitulo
1111 Eventual subtitulo adicional

A numeracao das figuras e das tabelas é zerada em cada capitulo, por isso se ir4 encontrar o prefixo que
indica o capitulo e o nimero da figura ou de tabela de modo sequencial que reinicia do 1 no inicio de cada
capitulo.

1.2.2 Descricao dos pictogramas

No manual serédo utilizados os seguintes simbolos para evidenciar indicacdes e adverténcias especialmente
importantes:

m ATENCAO:

Este simbolo indica normas de prevencdo de acidentes para o operador e/ou para eventuais
pessoas expostas.

u ADVERTENCIA:

Este simbolo indica que existe a possibilidade de causar dano a maquina e/ou aos seus
componentes.

[Eg’ NOTA: Este simbolo sinaliza informacdes Uteis.

1.3 GARANTIA

As méaquinas construidas pela TECHNOGEL SpA estdo cobertas pela GARANTIA, como previsto nas
condicdes gerais de venda. Se, durante o periodo da validade, forem verificados funcionamentos
defeituosos ou avarias em partes da maquina que entrem nos casos indicados na garantia, TECHNOGEL
SpA, depois das apropriadas verificacdes através do distribuidor onde foi adquirida a maquina, ir4 fazer a
reparacao ou a substituicdo das partes defeituosas.

TECHNOGEL SpA considera-se responsavel pela maquina na sua configuracéo original.

Qualquer intervencao que modifique a estrutura e o ciclo de funcionamento da maquina deve ser autorizado
expressamente somente pela TECHNOGEL SpA.

Qualquer modificacdo técnica que altere o funcionamento ou a seguran¢ca da méaquina deve ser efetuada
somente por pessoal técnico do fabricante ou por técnicos formalmente autorizados pelo mesmo. Caso
contrédrio a TECHNOGEL SpA declina qualquer responsabilidade relativa a modificagbes ou a danos que
poderdo ocorrer.

TECHNOGEL SpA declina qualquer responsabilidade por um uso improprio da maquina, por danos
causados depois de operagfes ndo contempladas neste manual ou ndo razoaveis.

1.4 PREPARATIVOS A CARGO DO CLIENTE

No capitulo 3 deste manual (INSTALACAO) s&o dadas instrucdes operativas detalhadas.
Neste ponto é dada uma simples lista dos preparativos que estédo a cargo do cliente.
Salvo acordos contratuais especificos, estdo normalmente a cargo do cliente:
- 0s preparativos dos locais (incluindo obras de alvenaria, funda¢des ou canalizacdes eventualmente
pedidas, etc.).
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- 0s preparativos do local de instalacéo e a prépria instalacdo da maquina;

- 0s preparativos dos servicos auxiliares adequados as exigéncias do sistema (por ex: rede hidrica,
elétrica, etc.);

- 0s eventuais dispositivos de segurangca a montante e a jusante das linhas de alimentacdo da energia
(tais como disjuntores diferenciais, sistemas de aterramento, vélvulas de seguranca, etc.) previstas pela
legislag@o em vigor no pais da instalacao;

- as ferramentas e 0s materiais de consumo necessarios para a montagem e instalacao;

- preparar 0os materiais, as ferramentas e 0s equipamentos necessarios para 0s eventuais testes de
aceitacdo da maquina.

1.5 DECLARAGAO c € DE CONFORMIDADE

Esta anexada ao presente manual.

1.5.1 Placa de identificacao c €

Esta maquina foi produzida em um Estado que pertence a
comunidade europeia e, portanto, respeita 0s requisitos de
seguranca exigidos pela diretiva de maquinas 2006/42/CE, em
vigor desde 29 dezembro 2009.

Juntamente ao presente manual esta anexada a Declaracdo CE de
Conformidade.

Tal conformidade é certificada e na maquina estd presente a
marcacdo "CE", posicionada na estrutura de suporte, com
mostrado na figura 1-1.

A placa de dados e marcacdo CE ndo deve ser de modo algum
removida nem danificada. Ela contém os dados indicados na fig.
1.2:

Fig. 1-1 - Posicao da placa

Via Boschetti, 51

P 24050 Grassobbio (BG) - ITALY
Website: www.technogel.com
° E-mail: info@technogel.com

— ICE CREAM EQUIPMENT AND MACHINES Tel.: +39 035 4522062 - Fax: +39 035 4522682

TIPO MACCHINA / Machine Type: MATRICOLA N° / Serial Number: : :
ALIMENTAZIONE / Source: CORRENTE P. C./ Full Load Current: ANNO / Year:
POTENZA / Power: GAS FRIGORIGENO / Refrigerant: QUANTITA' GAS / Gas Quantity:

Fig. 1-2 - Dados presentes na placa

0 PRESENTE MANUAL E PROPRIEDADE DE TECHNOGEL SpA — QUALQUER REPRODUGAO, MESMO PARCIAL, E PROIBIDA

4



i teChnOgespL Pag. 5 de 53

1.6 INSTRUCOES PARA O PEDIDO DE ASSISTENCIA

Para qualquer comunicac&o com o centro de assisténcia comunicar sempre os seguintes dados:

- otipo de maquina;

- o numero de série;

- 0 ano de construgao;

- guando possivel especificar a natureza do problema encontrado ou o defeito presente na maquina,
como por ex: de natureza elétrica, mecanica ou em termos de qualidade de funcionamento.

Para contatar o servico de assisténcia técnica é necessario dirigir-se ao seu revendedor da zona
ou entao utilizar os dados do par. 2.2.

1.7 DESCRICAO DA MAQUINA

A maquina PASTEURIZADOR MIXPASTO 60/120 tem a funcdo de pasteurizar as misturas para sorvete
aquecendo os produtos a 85°C para a alta pasteurizacéo e baixando tudo a 4° C no menor periodo de tempo
possivel.

A mistura depois sera conservada entre 4°C e 6°C durante todo o periodo de utilizagdo, que pode ser no maximo
72h.

Durante o processo 0s produtos séo misturados através de um agitador em cuba que, para além de favorecer a
permuta térmica, confere consisténcia e suavidade diferentes ao produto acabado, dependendo das velocidades e
das formas do agitador.

Em funcéo dos ingredientes a temperatura de pasteuriza¢éo pode ser baixada até 65°C prolongando em propor¢éo
os tempos de manutencdo a essa temperatura (baixa pasteurizacao).

A maquina é constituida por uma cuba de 60 ou entdo de 120 | protegida por uma tampa transparente; no seu
interior esta presente um agitador movido por um motor e uma torneira de extra¢éo no fundo.

A méagquina aquece o produto fazendo circular uma mistura de agua e glicol aquecida a uma temperatura adequada
em uma serpentina de cobre em redor da superficie externa da cuba. A refrigeracéo € efetuada fazendo circular gas
freon em uma outra serpentina de cobre sempre envolvida em redor do exterior da cuba.

A mistura de agua e glicol é aquecida por uma resisténcia blindada em uma pequena caldeira e € impulsionada por
uma bomba no circuito fechado.

A mistura de agua e glicol encontra-se sob presséo no circuito, completo com vaso de expanséo e de valvula de
seguranca (max 0,7 bar). A temperatura do glicol é controlada eletronicamente e um termostato de seguranca
interrompe a alimentacdo das resisténcias de aquecimento se for superada uma temperatura de seguranca (max
120°C).

A abertura da tampa interrompe a agitagcdo cortando a alimentacdo do motor, o aquecimento/resfriamento e a
circulagdo do glicol. Ao fechar a tampa a maquina esta pronta para voltar a funcionar. A abertura da tampa provoca
o afastamento de um ou mais imas do respectivo sensor magnético que por sua vez desliga um relé e os
respectivos contatores.

1.8 QUALIFICACAO DOS OPERADORES

Os operadores e os técnicos de manutengdo encarregados pelo funcionamento ou a manutencao da
maquina devem possuir 0s requisitos profissionais especificos para cada operagéo prevista.
Devem ser instruidos e por isso conhecer as fungdes a eles atribuidas.

u ADVERTENCIA

Qualquer modificacao técnica que altere o funcionamento ou a seguranca da maquina deve ser
efetuada somente por pessoal técnico do fabricante ou por técnicos formalmente autorizados pelo
mesmo. Caso contrario a TECHNOGEL SpA declina qualquer responsabilidade relativa a
modificacdes ou a danos que poderao ocorrer.
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2 - DADOS E CARACTERISTICAS TECNICAS

2.1 CARACTERISTICAS TECNICAS

MIXPASTO 60 MIXPASTO 120
Dimensodes e peso
Altura da méaquina 1060 mm 1060 mm
Comprimento da maquina 1000 mm 1000 mm
Largura da maquina 400 mm 640 mm
Peso global 200 kg 275 kg
Carga de produto a carga total 60 litros 120 litros
Carga de produto a carga reduzida 20 litros 40 litros

Desempenho / consumo

Consumo médio de agua 300 1/h 500 I/h

Pressédo min 0,15 MPa 0,15 MPa

Temperatura min 4gua de pogo 5°C 5°C

Temperatura max agua de torre 29°C 29°C

Tempo ciclo em carga completa (*) (*) *)
Tab. 2-1

(*) o valor é susceptivel de variagbes em fung¢édo do tipo de mistura trabalhada, do volume, das condicdes
ao contorno, etc.

Sistema elétrico
Circuito de poténcia 220V 220V 400V 400V 480 VvV
8 Frequéncia 50 Hz 60 Hz 50 Hz 60 Hz 60 Hz
O | Tipo de alimentagéo Trifasic | Trifasic | 1 2qica | Trifasica | 11 1asic
(7 a a a
E Poténcia absorvida max 7 kW 7 kW 7 kW 7 kW 7 kW
E Absorcao max 20 A 20 A 16 A 16 A 16 A
Cabo de linha - secco 4 x ‘21- 4 x ‘21- 5x 2;5 5x 2;5 5x 2;5
mm mm mm mm mm
Circuito de poténcia 220V 220V 400V 400V
=)
g Frequéncia 50 Hz 60 Hz 50 Hz 60 Hz
E Tipo de alimentagéo Trifasica | Trifasica | Trifasica | Trifasica
g Poténcia absorvida méx 13 kW 13 kW 13 kW 13 kW
§ Absor¢cdo max 35A 35A 24 A 24 A
= Cabo de linha - seccéo 4 x E 4 x ? 5 x4 mm? |5 x4 mm?
mm mm
Tab. 2-2
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2.2 DADOS DO FABRICANTE

Denominacéo: TECHNOGEL SpA

Sede legal: Via Boschetti n°51
24050 GRASSOBIO (BG) — Italia
Tel. 035-4522062
Fax 035-4522682
www.technogel.com
info@technogel.com

Reg. Emp. Trib. di Bergamo N.12583
R.E.A. di Bergamo N.166982
P. .V.A.- Cod.Fisc. IT 00709420160

2.3 CARACTERISTICAS DO PRODUTO TRATADO

A maquina PASTEURIZADOR MIXPASTO 60/120 foi projetada para a preparagéo de bases e misturas para
a producéo de sorvete, cuja receita € de competéncia do utilizador da maquina.

O fabricante determina somente que a porcentagem de produto seco na mistura seja inferior ao valor de
42%.

24 RUIDO

Durante o funcionamento normal, o nivel de ruido nunca supera o valor de 70 db(A).

2.5 CONDIGOES AMBIENTAIS PERMITIDAS

Instalar a maquina em um local fechado com microclima adequado a presenca dos operadores e a elaboragéo do
produto.

Evitar atmosferas poluidas de vapores ou gases, poeiras suspensas, carregadores de baterias, insetos e tudo o
resto que possa colocar em risco as condi¢Bes de higiene do produto ou a salude dos operadores.

A maquina deve estar separada - na parte traseira - de paredes ou outros impedimentos para permitir uma
circulacéo de ar suficiente para uma ventilacéo eficaz: € necessario deixar um espaco de pelo menos 50 cm.
Recomenda-se que a temperatura do ambiente de trabalho seja inferior a + 35°C, sem exposicéo direta ao sol e a
outras fontes de calor.

ATENCAO
A maquina néo foi realizada para funcionar em uma atmosfera potencialmente explosiva.
Portanto é proibida a sua instalacdo e utilizacdo em tais ambientes.

3-INSTALACAO

3.1 ADVERTENCIA GERAIS DE SEGURANGA

» Usar equipamentos de prote¢do adequados as operacdes a efetuar.

As vestimentas deverdo ser apertada junto ao corpo e resistentes aos produtos utilizados para a
limpeza.

Evitar 0 uso de gravatas, colares ou cintos que possam ficar presos ou inserir-se entre 0os 6rgdos em
movimento; no caso de elevacgdo e transporte usar um capacete de protecao.
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* Recolher além disso, quando necessario, de modo adequado os cabelos de modo a evitar que estes
possam ficar presos ou inserir-se entre os 6rgdos em movimento.

+ N&o remover os dispositivos de seguranca ou as prote¢es de prevencdo de acidentes.

+ Elevar a maquina e os componentes a ela associados, seguindo atentamente as instrugcdes de uso e
manutencdo com um meio de elevagdo adequado, prestando a maxima atencdo (para 0 peso ver o
paragrafo 2.1 "Caracteristicas técnicas").

+ Na&o desmontar pecas ou grupos da maquina sem autoriza¢ao e instrucao.

» Certificar-se que os meios de elevacdo eventualmente adotados tenham uma capacidade adequada as
cargas a elevar e que estejam em bom estado (para o peso ver o paragrafo 2.1 "Caracteristicas
técnicas").

+ N&o desmontar pecas ou grupos da maquina sem autorizacao e instrucao.

+ Para a eliminacdo dos varios materiais que constituem a embalagem seguir as normas em vigor para a
protecdo do ambiente.

TRANSPORTE DA MAQUINA

3.2
ATENCAO
As operacbes de ancoragem dos elementos transportados pelo meio de transporte devem
ser efetuadas por pessoal autorizado e adequadamente instruido.

ADVERTENCIA:

Durante o transporte da maquina é necesséario proteger o contentor da maquina dos
agentes atmosféricos, através de uma tela de nylon de protecdo que seja capaz de impedir
infiltrac6es e depdsitos de agua nos elementos em questéo.

ATENCAO
A maquina deve estar bem segura no palete ou aos garfos da empilhadeira através de
sistemas de fixacdo (correias ou cabos) a fim de evitar desequilibrios ou quedas.

O transporte da maquina objeto deste manual deve ser realizado mantendo as modalidade da embalagem
originais. Em especial € necessario fixar a maquina a base da embalagem (palete com caixa em madeira) e
proteger o corpo da maquina com as protecdes da embalagem original.

Onde necessario, prender o contentor da maquina aos sistemas de fixacao do meio de transporte, utilizando
correias com capacidade adequada ao peso a prender.

A embalagem foi projetada para proteger de modo ideal a maquina dos choques. Transportar a maquina
embalada o mais préximo possivel ao lugar de instalagéo.

Para a elevacdo com empilhadeira ou transpalete, inserir os garfos nos pontos indicados embaixo da base
da estrutura da maquina.

Para a elevacdo com gruas ou ponte rolante é necessario prestar muita atencéo a disposicao das correias
para garantir a estabilidade da maquina durante a elevacéo; utilizar correias com capacidade adequada que
sdo inseridas embaixo da estrutura da maquina.

Prestar especial atencdo na operacdo para garantir a estabilidade necesséaria durante a movimentacéo da
maquina.
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3.3 DESEMBALAMENTO E MOVIMENTAGAO DA MAQUINA

Remover as embalagens seguindo estas indicagdes:

MIXPASTO 60

PESO BRUTO = KG. 300
A= 650 mm
B = 1250 mm
C = 1600 mm

MIXPASTO 120
PESO BRUTO = KG. 375

A= 900 mm.
B = 1250 mm.
C = 1600 mm.

Remover todos os painéis de madeira da

embalagem,
lados e parte superior.

Levantar a maquina com uma empilhadeira,
colocando os garfos de levantamento entre o fundo

da maquina e a base da caixa.
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Desparafusar de baixo da base da caixa os quatro
parafusos que mantém a maquina parafusada e
blogueada.

ATENCAO:
a base da caixa, depois de removidos os parafusos,
separa-se do fundo da maquina.

Depois de retirar a base da caixa, fazer a
empilhadeira descer e depositar a maquina no
chao.

A maquina pode ser deslocada segurando-a pelas
pegas.

O TIPO DE MADEIRA USADO PARA A EMBALAGEM E ABETO NATURAL
SEM QUALQUER SUBSTANCIA QUIMICA E POR ISSO PERFEITAMENTE RECICLAVEL.

MIXTPASTO 60
PESO LIQUIDO = KG. 200

A= 400 mm.
B = 1000 mm.
C = 1060 mm.

MIXPASTO 120
PESO LIQUIDO = KG. 275

A= 640 mm.
B= 1000 mm.
C= 1060 mm

Levantar a maquina com uma empilhadeira
enfiando os garfos de levantamento na lateral da
maquina, entre as rodas dianteiras e as rodas
traseiras.
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Levantar a maquina com correias, mantendo-as
como mostrado na figura, perto das rodas
dianteiras e traseiras. O tirante que levanta a
maquina deve posicionar-se no seu centro exato.

Deslocar a maquina segurando nela pelas pegas.

Depois de ter posicionado a maquina, bloquear os
freios das rodas dianteiras com os pés

NAO USAR AS MAOS !!

N.B.: Verificar visualmente o estado de integridade. Se forem encontrados danos
contatar o revendedor ou o fabricante.

Elevar a maquina da plataforma de base de modo apropriado e usando os meios adequados para permitir a
extracdo da plataforma de base.

Prestar atencdo para ndo danificar o cabo de alimentac&o. Evitar utilizar cabos ou correntes que poderéo
danificar a maquina.

Depois destas operagfes, guardar os materiais da embalagem e conserva-los para futuros transportes.

Em caso de eliminacdo, a operacdo € segura pois as embalagens sdo realizadas em material
completamente reciclavel.

3.4 NOGCOES GERAIS SOBRE AS TECNICAS DE FUNDAGAO

A maquina ndo requer especiais obras de fundacao, certificar-se de qualquer modo que a base de apoio
sobre o qual deve ser instalada seja plana, estavel e capaz de suportar o seu peso.

Possui rodas nédo reguldveis em altura; as rodas dianteiras podem ser bloqueadas (com freio) enquanto que
as traseiras sdo giratérias e ndo podem ser bloqueadas.
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3.5 INSTALAGAO

Na fase de instalacdo devem ser respeitadas as seguintes normas:

Colocacao

Posicionar a maquina sobre uma superficie plana e sélida.

Evitar a exposicdo direta aos raios solares e a aproximagé&o a fontes de calor.

Deixar pelo menos 50 cm de espaco livre em frente as grelhas para permitir um funcionamento ideal do
sistema de refrigeragéo.

Equipamento
A maquina é fornecida com todas as suas partes instaladas de modo definitivo.

Ligacao a rede hidrica

Ligar os tubos da agua do circuito de refrigeracdo as conexdes acessiveis na parte traseira da maquina e
identificadas com mensagens apropriadas (ver Fig. 3.2a).

Utilizar agua de pogo ou da rede com temperatura inferior a 30°C. A vazao garantida deve ser > 500 litros/h.
A vélvula de pressdo da maquina regula o fluxo de agua de refrigeracéo do condensador.

Ligar em seguida o tubo da agua de lavagem para o chuveiro de méo (fig. 3.2b)

| e
|
b wml

‘.‘,J" | PTRATA ACQUA LavAGGIO )
| CLEANING WATER iNLET ,
y @

Fig. 3.2a

Ligacao a rede elétrica

O sistema de alimentacdo deve ser ter uma tomada de 5 polos para a alimentacéo trifasica 3N para 400 V e
a 4 polos 3F para tensdes 220 V de tipo aprovado. Recomenda-se que a tomada de corrente deve ser
protegida com um disjuntor diferencial de tipo B com calibragem de 300 mA e por um disjuntor
magnetotérmico adequado a correntes indicadas na tab. 2.1 e ter ligacéo a terra.

Verificar que a tenséo e a frequéncia de rede correspondam as exigidas pela maquina, indicadas na placa
CE ou no manual técnico.

Ligar a maquina através do plugue a tomada de corrente. Esta deve estar proxima e diretamente e
facilmente acessivel ao operador.

Deve estar disponivel, incorporado na tomada ou em um locar facilmente acessivel, um INTERRUPTOR
GERAL que tire completamente a tensdo a tomada permitindo a interacdo ou a realizagdo de operacdes
gue necessitem do acesso as partes em movimento (ver fig. 3.3).

O sistema elétrico destinado a alimentagdo da maquina deve ser
efetuado de acordo com o estado da técnica.

O fabricante nédo é responsavel por um sistema de alimentagéo e de
aterramento ndo adequados e/ou ndo em conformidade com as
normas.

A ligacdo das partes elétricas deve ser efetuada somente por pessoal
habilitado.

Fig. 3.3
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12



i teChnOgespL Pag. 13 de 53

3.6

DEMOLICAO E ELIMINACAO

No que diz respeito a demolicéo e a eliminacdo, € necessario ter presente que 0s materiais com os quais foi
construida a maquina ndo séo de natureza perigosa e consistem essencialmente em:

aco inox

cobre

materiais plasticos (policarbonato, isolantes varios, etc.)
gas refrigerante R404A

glicol

motores elétricos;

cabos elétricos com respectivos revestimentos.

m ATENCAO
Evacuar e eliminar os materiais provenientes da demolicdo da maquina de acordo com as

normas em vigor no que diz respeito a protecdo do ambiente.

Em especial, devem ser tomadas as necessérias precauc¢cdes para prevenir a dispersao no
ar do gas refrigerante do sistema de refrigeracdo. Esta operacdo deve ser realizada por
pessoal autorizado e com préticas aprovadas pelas autoridades publicas.

3.6.1 Procedimento que diz respeito as operacoes de desmontagem da

maquina

Caso seja necessario desmontar a maquina para efetuar a demoli¢éo, fazer do seguinte modo:

Consultar as leis em vigor no Pais do usuario no ambito da seguranga do ambiente.

Ativar, como indicado por lei, o procedimento de inspec¢do pela Entidade responsavel e a consequente
verbalizagdo da demolicéo.

Reagrupar e segregar os componentes de acordo com a sua natureza quimica.

Fazer a eliminacao respeitando as leis em vigor no pais do usuario.

Observar rigorosamente, durante as fases de desmontagem, as prescricdes em matéria de seguranca
dos trabalhadores.

m ATENCAO
As operacdes de desmontagem devem ser realizadas por pessoal qualificado.

m ATENCAO
Em diferentes Paises estdo em vigor diferentes legislacbes, portanto devem ser

observadas as prescricfes impostas por lei e pelas entidades responsaveis nos Paises
onde é feita a demoligdo.

0 PRESENTE MANUAL E PROPRIEDADE DE TECHNOGEL SpA — QUALQUER REPRODUGAO, MESMO PARCIAL, E PROIBIDA
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4 - FUNCIONAMENTO E UsO

4.1 DESCRIGAO DO FUNCIONAMENTO

4.1.1 Descricao dos comandos

Os comandos da maquina estdo situados no painel dianteiro da maquina, em posicdo ergonémica e
cébmoda para o operador.
O operador tem acesso direto & maquina.

TECLA “START”

Pressionando este botdo a maquina acende-se e coloca-se no estado
“STAND BY” em espera de comandos adicionais. O comando
pressionado permanece aceso (luz verde). Com a maquina acesa este
botdo serve para desligar o aparelho em qualquer modalidade de ciclo
de funcionamento.

www technogel.com Tel.+39 035 4522062

Os comandos estdo situados em um quadro de comando (TELA) que permite interagir com o
microprocessador que governa o funcionamento da maquina.

ENTER

@

Fig. 4.1 - Quadro de comando

1 - TECLA SETA

0 PRESENTE MANUAL E PROPRIEDADE DE TECHNOGEL SpA — QUALQUER REPRODUGAO, MESMO PARCIAL, E PROIBIDA
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Permite deslocar o cursor da tela para cima.

2 - TECLA CHUVEIRO

Pressionando esta tecla abre-se a passagem temporizada (3 minutos) da agua de lavagem no chuveiro manual.
O fluxo de agua é, de qualquer modo, gerenciado através da alavanca de acdo mantida do torneira.

3 - TECLA SETA

Permite deslocar o cursor da tela para baixo.

4 - TECLA AGITADOR

Quando pressionado, inicializa-se o funcionamento do agitador, sem fases de aquecimento ou de refrigeracao. Esta
ativo em qualquer momento, excluindo quando o ciclo automatico € inicializado ou entdo durante a fase de
refrigeracéo.

5 - TECLA INICIALIZAGAO DE CICLO

Pressionando esta tecla se inicializa o ciclo automatico de funcionamento.

6 - TECLA SETA

Permite deslocar o cursor da tela para cima.

7 - TECLA ENTER

Permite confirmar o comando selecionado no meu pré-escolhido.

8 - TECLA SETA

Permite deslocar o cursor da tela para baixo.

9 - TECLA CICLO DE REFRIGERAGCAO

Permite inicializar imediatamente o ciclo de refrigeracdo sem esperar os tempos previstos do ciclo automatico. Esta
ativo também fora de um ciclo e permite alcangar a temperatura de 4+6 °C permanente, pelo menos até que o
botdo START esteja aceso (maquina alimentada eletricamente).

10 - TECLA STOP

Causa a parada do ciclo e coloca a maquina em stand-by, sem especificacdes de temperatura garantidas.

4.1.2 Fases operativas

A méquina MIXPASTO 60/120 € destinada para a pasteurizacdo de misturas para sorvete com ciclos de
aquecimento e refrigeracéo controlados por um microprocessador programavel pelo usuério.

A méquina prevé as seguintes fases operativas de tratamento da mistura para sorvete:
1. pasteurizagéo
2. emulsdo
3. refrigeracdo
4. conservacao (maturagdo)

A emulséo é realizada com 0 aumento da velocidade do agitador em funcéo da temperatura do produto e fazendo
chocar as particulas de produto contra os elementos metalicos de uma grelha adequadamente projetada.

As velocidades do agitador sdo pré-configuradas. Normalmente sdo configuradas 2 velocidades em fase de
aquecimento e 2 velocidades em fase de refrigeracdo; a velocidade muda automaticamente quando a mistura
atinge a temperatura de 55°C, tanto em fase de aquecimento como de refrigeracéo.

O usuario pode pedir ao Servico Técnico do fabricante a possibilidade de configurar 3 velocidades tanto em
aquecimento como em refrigeragao.

Durante o ciclo de conservacéo a velocidade do agitador é adicionalmente reduzida e intervém automaticamente
durante 1 minuto, com intervalo de 20 minutos.

O usuério pode pedir ao Servico Técnico do fabricante a possibilidade de configurar de modo diferente os tempos
de funcionamento do agitador em fase de conservagao.

A qualguer momento o operador pode alterar a velocidade do agitador através da SETA ESQ.

Os tempos de ciclo representados no grafico da fig. 4.2 referem-se a testes em laboratério com produtos
especificos e podem ser diferentes conforme o tipo de mistura e as condigdes de funcionamento (temperatura
ambiente, temperatura de agua, etc).

0 PRESENTE MANUAL E PROPRIEDADE DE TECHNOGEL SpA — QUALQUER REPRODUGAO, MESMO PARCIAL, E PROIBIDA
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AR
puoz

5 1015 20 25 30 35 40 45 50 55 60 65 70 75 80 85 90 85 100
TEMPO

(it Fig. 4.2

Utiliza-se 0 método de "banho-maria" com a cuba de produto envolvida por uma serpentina na qual flui o
fluido diatérmico (glicol+agua).

O carregamento de produto é feito a partir do alto levantando a tampa em policarbonato; a descarga é feita
pela torneira situada na parte dianteira da maquina.

A composicdo da mistura a pasteurizar é decidida pelo utilizador: a porcentagem de parte seca (ou a
densidade da mistura) pode influenciar a boa execuc¢do do ciclo: ndo deve, de qualquer modo, superar o
valor limite de 42%.

m ATENCAO
A maquina nunca deve funcionar em vazio!

4.1.3 Uso dos comandos

A méaquina é alimentada ligando-a a rede com o plugue elétrico; ndo possui um interruptor geral.
Pressionando o botdo START ativa-se a alimentacéo elétrica. A tela do quadro de comandos acende-se
(ver fig. 4.1) e mostra o indice de atualizagdo do SW + HW instalados.

O usuario interage com o microprocessador da maquina através dos comandos ilustrados na fig. 4.1, isto é:
-atela

- 0s botdes.

a

O usuario pode selecionar os itens dos varios MENU utilizando as setas a
esquerda: quando o item desejado € evidenciado (iluminando-se) o item é
automaticamente selecionado.

0 PRESENTE MANUAL E PROPRIEDADE DE TECHNOGEL SpA — QUALQUER REPRODUGAO, MESMO PARCIAL, E PROIBIDA
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Com as setas a direita o0 usuario pode alterar o valor de um parametro (aumento =
seta superior; diminuigcdo = seta inferior)

Permite selecionar o item ou o valor escolhido pelo usuario

Pressionando a tecla
AGITADOR abre-se o menu ™ 28 TGl 25
especifico com o simbolo em

espiral. Na parte inferior da tela
é indicado o tempo em curso (a
esquerda) e 0 tempo
configurado (a direita).
17 60
L

Com as SETAS ESQ é possivel
aumentar ou diminuir a
velocidade do agitador.

Pressionando a tecla
REFRIGERACAO abre-se 0
menu especifico com o simbolo
do floco de neve. Com as
SETAS ESQ € possivel
aumentar ou diminuir a
velocidade do agitador.

Na parte inferior da tela
aparece a temperatura atual do

produto, que desce até uma Temp MIX 28
valor de 4°C (conservacao
refrigerada).

Para além dos botdes, o usuario pode utilizar os comandos que podem ser selecionados na pagina do
guadro de comando.

A interface entre usuario e a maquina € constituida por uma série de MENU, através dos quais o operador
pode configurar o funcionamento desejado.

Para sair de cada menu, utilizando as SETAS ESQ ¢é possivel selecionar o item "ESC" (no alto a esquerda
de cada pégina) seguido pelo botdo ENTER: se acessa deste modo o menu anterior.

Depois de ter acendido o quadro, pressionar ENTER (7, fig. 4.1): na tela aparece o menu principal da
maquina, composto pelos seguintes itens:

0 PRESENTE MANUAL E PROPRIEDADE DE TECHNOGEL SpA — QUALQUER REPRODUGAO, MESMO PARCIAL, E PROIBIDA
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ALTA

Ciclo de pasteurizacao,
com aquecimento a 85°C
depois de uma rapida
refrigeragdo a 4°C

BASSA
[BAIXA]

Ciclo de baixa
pasteurizagao, com
aquecimento a  65°C,
mantendo durante 30 min,
seguido de uma rapida
refrigeragdo a 4°C

CUSTOM
[PERSONALI
ZADO]

Ciclo que o usuéario pode
personalizar, selecionando a
temperatura de 60°C a 90°C.
Este ciclo € necessario
porque alguns ingredientes
sdo sensiveis as altas
temperaturas. O  usuario
pode selecionar os itens dos
varios menus utiizando as
setas a esquerda (pos. 6 e 8
fig. 4.1). Quando o item
desejado € evidenciado
(luminando-se) o item &
automaticamente
selecionado.

Com as setas de esquerda
(pos. 1 e 3 fig. 4.1) é possivel
alterar o} parametro
“Temperatura® no  ciclo
CUSTOM (nos ciclo de ALTA
e BASSA [BAIXA] a
Temperatura é fixa).
Correspondentemente, 0
microprocessador define
automaticamente o Tempo
de manutengao em
temperatura, antes da
refrigeracdo rapida que é
igual para todos os tipos de
ciclo.

. ALTA 85
BASSA

CUSTOM
SPECIALE
PROGRAMMA
ECONOMY
TGl 25

ALTA

CUSTOM
SPECIALE
PROGRAMMA
ECONOMY
TGl 25

ALTA
BASSA
- custTOMW 90
SPECIALE
PROGRAMMA
ECONOMY
TGl 25
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E possivel selecionar
programas especiais pré-
configurados pelo usuario
de acordo com as
modalidades explicadas no
par. 4.1.4.

Depois de ter selecionado

ALTA
BASSA

o item, utlizando as
SPECIALE SETAS DIR é possivel CUSTOM
[ESPECIAL] |selconar vm dos s @ . |
programas especiais que o
usudrio pode configurar PROGRAMMA
(ver par. 4.1.4) e que séo:
IOGURTE Y ECONOMY
CHOCOLATE C TGl 25
PROGRAMA  P1
PROGRAMA P2
PROGRAMA  P3
ALTA
BASSA
Pressionando ENTER se
PROGRAMM acessa 0 menu seguinte que CUSTOM
permite configurar 0s
A programas  especiais de SPECIALE
[PROGRAMA] | acoro com as necessidaces | @ |
do usuério (ver par. 4.1.4) ECONOMY
TGl 25
Este programa permite utilizar
os ciclos de meia carga da
cuba: para a maquina “60” o
programa deve ser usado de ALTA
20a40l;paraa‘“120"de 40 a BASSA
1001.
Depois de ter selecionado CUSTOM
ECONOMY este item, utlizando as
[ECONOMIA] | TECLAS DIR configura-se “Y" SPECIALE
YES - SIM tdo “N” (NO
gy ouenae N'e PROGRAMMA
configurar, no inicio do ciclo
de producdo da maquina, TGl 25
antes de configurar os ciclos
descritos acima.
Em baixo a direito no menu
™ principal, aparece sempre a

temperatura atual da mistura
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Depois de ter selecionado o ciclo desejado, se
pressiona a tecla "INICIALIZACAO DE CICLO"
(pos.2, fig. 4.1) para fazer partir a maquina.

Na tela aparece o simbolo do termdmetro se o
programa prevé uma fase de aquecimento; aparece
o simbolo de cristal de neve se prevé uma fase de
refrigeragéo.

Com as SETAS ESQ é possivel aumentar ou
diminuir a velocidade do agitador.

4.1.4 Programacao do ciclo

O operador pode pré-configurar 5 programas personalizados, para cada um deles é necessario fixar os parametros do
processo.

No menu principal seleciona-se o item PROGRAMA e pressiona-se ENTER:
aparece 0 menu seguinte que prevé 5 linhas (ver figura ao lado) a cada uma das
quais corresponde um dos programas especiais.

E possivel personalizar um dos 5 programas indicados na pagina:

IOGURTE Y

CHOCOLATE c CIOCCOLATO
PROGRAMA P1 PROGRAMMA
PROGRAMA P2 PROGRAMMA
PROGRAMA P3 PROGRAMMA

Cada programa é estruturado em 6 passos (step) ou fases operativas. DATI
Cada passo (step) pode ser configurado como fase de aquecimento ou
refrigeragdo (RAMPA) ou entdo como fase de manutengdo em temperatura
constante (SOSTA [PERMANENCIA)])

ESC
Selecionar o programa escolhido usando as SETAS ESQ e depois ENTER (por PROGRAMMA
exemplo, o programa Y: aparece o menu relativo ao STEP 1).
Usando as SETAS DIR seleciona-se o item T RAMPA: quando esta evidenciada, STEP 1

usando as SETAS ESQ alternam-se os itens T RAMPA E T SOSTA _
[PERMANENCIA]. O usuério escolhe o tipo de fase que deseja atribuir ao STEP VELOCITA’
em exame, depois pressiona ENTER para adquirir a configuracao.

AVANTI
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Aparece a pagina seguinte, na qual é possivel configurar:
- a TEMPERATURA se o step é uma RAMPA
- 0 TEMPO se o STEP é uma SOSTA [PERMANENCIA]
A temperatura pode variar entre 4°C e 90°C.
O tempo de manutencdo da SOSTA [PERMANENCIA] é definido em HORAS
(méx 9 horas) e MINUTOS.
Com as SETAS ESQ passa-se de HORAS a MINUTOS.
Os parametros sao selecionados utilizando as SETAS DIR.
Pressionando ENTER regressa-se ao item T SOSTA / T RAMPA.

Selecionar o item VELOCIDADE utilizando as SETAS ESQ.

Com esta opgao é possivel definir a velocidade do agitador durante o step em
exame.

Com as SETAS DIR é possivel alterar o valor da velocidade expressa em rot/min:
0 programa permite escolher o valor entre aqueles pré-configurados no programa.
Com a SETA ESQ seleciona-se o item AVANTI [PARA A FRENTE] e depois
pressiona-se ENTER. Deste modo adquirem-se os dados do STEP1.

Aparece a pagina STEP2: efetua-se a sua configuragdo com as mesmas
modalidades descritas para o STEP1.

Deste modo para todos os 6 STEP do programa escolhido.

Depois do 6° step o processo de conservagdo é ativado automaticamente pela
magquina.

Nota: se ndo se configuram os dados para todos os 6 STEP, o programa adquire
os valores padréo para os steps ndo configurados que poderdo ser incongruentes
com aqueles configurados pelo operador.

Depois do STEP6 aparece a pagina END: o cursor estd no comando ESC e
pressionando ENTER regressa-se ao menu principal.

ESC
PROGRAMMA Y
STEP 1
T SOSTA - 10
VELOCITA’ 0
AVANTI

ESC
PROGRAMMA
STEP 1
T SOSTA

VELOCITA"
AVANTI

PROGRAMMA

=\,
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ESC

E22
E06
E06
E06
A Ultima linha do menu PROGRAMAS ¢ a linha DADOS:
pressionando ENTER entra-se no menu DADOS. Os itens
deste menu sdo os seguintes:

STAMP.

STORICO ALL

E22 EO06

A

REG ALLARMI
EXP REG
DATA ORA
SETUP

A maquina esta equipada com uma porta USB na
parte inferior do painel de comandos & qual pode
ser ligada uma memoria externa (ex: pen drive
USB 2.0 formatada FAT32) na qual é possivel
descarregar os dados do registro dos dados de
temperatura e tempo do programa que se ira
inicializar-se.
Depois de ter inserido a pen drive selecionar o item
SALVA usando as TECLAS ESQ.
SALVA Com a SETA DIR selecionar “Y” (YES - SIM):
depois de ter saido do menu DATI [DADOS] e
R depois da inicializacdo do funcionamento, a
maquina comeca a descarregar os dados na
memodria externa. Os dados salvados s&o: a hora, a
temperatura e outros dados do ciclo de mistura,
com frequéncia de 2 minutos. O arquivo
descarregado é denominado “ci.par’ (arquivo de
tipo txt que pode ser aberto com NOTEPAD ou
EXCEL).
A salvamento é interrompido quando se pressiona
STOP e se para o ciclo de trabalho selecionado.

Esta opgcdo esta ativa somente para maquina

equipadas com impressora.

STAMP | sejecionar o item STAMPA [IMPRIME] usando as

A TECLAS ESQ.

[IMPRI Com a SETA DIR selecionar “Y” (YES - SIM):

ME] durante o ciclo de trabalho a maquina imprime em
papel os dados do processo em curso (temperatura

e tempos de trabalho).
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REG
ALLAR
MI [REG
ALARM
ES]

Selecionar o item REGISTRO ALLARMI
[REGISTRO ALARMES] usando as TECLAS ESQ.
Pressionando ENTER entra-se na pagina
HISTORICO ALARMES na qual s&o exibidos os
cadigos dos Ultimos 20 alarmes que ocorreram no
curso do funcionamento. O mais recente & no alto a
esquerda, mais antigo em baixo a direita.

A codificacdo (“E + numero de 2 cifras”) dos
alarmes esté indicada na tabela 7.1

EXP
REG

Selecionar o item EXP REG usando as TECLAS
ESQ.

Inserir a pen drive na porta USB (ver item SALVA).

Usando a SETA DIR selecionar “Y” (YES - SIM): a
maguina descarrega o REGISTRO DE ALARMES.
O arquivo descarregado € denominado “al.par’
(arquivo de tipo txt que pode ser aberto com
NOTEPAD ou EXCEL).

ESC

STORICO ALL

E22 EO06

E22
E06
E06
E06

DATA
ORA

[DATA
HORA]

Selecionar o item DATA ORA [DATA
HORA]Jusando as TECLAS ESQ.

Pressionando ENTER entra-se no menu DATA
ORA [DATA HORA] onde ¢é possivel configurar os
seguintes parametros:

Y ano H hora

M més M minuto

D dia S segundo

Com a SETA ESQ seleciona-se o item desejado e
com a SETA DIR modifica-se o valor do parametro.
Quando se sai do menu (ESC no alto a direita) é
memorizada a nova configuracédo de data e hora.

WS TO=<

SETUP

E possivel programar a intervencdo de um sinal
acustico quando a temperatura configurada foi
alcancada

Selecionar o item SETUP usando as TECLAS

ESQ.

Pressionando ENTER entra-se no menu SINAL

ACUSTICO que contém os itens:

BEEPRI (1 e 2) configuragdo das
temperaturas as quais 0
beep deve intervir em
aquecimento

BEEPRA (1 e 2) configuracdo das
temperaturas as quais o
beep deve intervir em
refrigeracéo

Usando a TECLA ESQ selecionar o item desejado

(ex. BEEPRAL).

Usando a TECLA DIR regula-se o valor de

temperatura que é exibido na mesma linha.

Selecionando ESC (no alto & esquerda da pagina)

memorizam-se 0s valores configurados.

BEEPRI 1
BEEPRI 2

BEEPRA 1
BEEPRA 2

!T! ATENCAO
A maquina nunca deve funcionar em vazio!

Descarga do produto

23
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O produto é descarregado pela torneira situada na parte frontal da
maquina: agindo em sentido anti-horario no manipulo de comando com
um movimento de 2 rotagdes. No manipulo esté inserido um indicador
(um circulo preto) para indicar a posi¢cdo de torneira fechada (ver fig.
4.3).

Fig. 4.3

Parada do ciclo
Para interromper o ciclo de funcionamento (normal/reduzido) deve-se pressionar o botdo STOP.
Para as modalidades de parada da maquina ver o par. 5.4.

4.2 USOS PREVISTOS E NAO PREVISTOS

4.2.1 Uso previsto

A maquina foi projetada e realizada para pasteurizar as bases para produzir sorvete, dentro dos limites
relativos aos dados indicados nos paragrafos 2.1 "Caracteristicas técnicas", 2.3 "Caracteristicas do produto
tratado" e 2.5 "CondigBes ambientais permitidas”.

O operador deve de qualquer modo aplicar as corretas praticas higiénicas para a transformac¢éo do produto,
em conformidade com a legislagdo em vigor.

4.2.2 Uso nao previsto

A maquina ndo deve ser utilizada para funcdes diferentes daquelas previstas e especificadas no paragrafo
4.2.1 "Uso previsto". Uma utilizagdo diferente daquela para a qual a maquina foi projetada pode causar
condicdes de perigo para os operadores / técnicos de manutengéo, para os consumidores do produto e para
eventuais pessoas expostas e para a propria maquina.

ATENCAO
A maquina nao foi projetada para trabalhar em atmosfera potencialmente explosiva,
portanto € expressamente proibida a instalacdo e o uso em tais ambientes.

ATENCAO

Uma utilizacéo diferente daquela contemplada neste manual € considerada uso impréprio e
por isso proibido. TECHNOGEL SpA declina qualquer responsabilidade em relagcdo a uma
utilizacdo da méaquina diferente daquela contemplada neste manual.

4.3 ZONAS DE TRABALHO E ZONAS PERIGOSAS

ﬂgb NoTA!

Em conformidade com a Diretiva 2006/42/CE sdao dadas a conhecer as
seguintes definicées:

+ ZONA PERIGOSA: qualquer zona no interior e/ou proxima da maquina na qual a presenca de
uma pessoa exposta constitui um risco para a seguranga e saude dessa pessoa.

+ PESSOA EXPOSTA: qualquer pessoa que se encontre completamente ou em parte em uma
zona perigosa.

0 PRESENTE MANUAL E PROPRIEDADE DE TECHNOGEL SpA — QUALQUER REPRODUGAO, MESMO PARCIAL, E PROIBIDA

24



i teChnOgespL Pag. 25 de 53

+ OPERADOR: a ou as pessoas encarregadas de instalar, de fazer funcionar, de regular, de
limpar, de consertar e de deslocar uma maquina ou fazer uma manutengéo.

ATENCAO

O controle e a conducdo da maquina em condi¢cdes normais de trabalho deve ser feita
somente nas areas preparadas para a sua condicdo. Estas sdo areas de risco para o
pessoal encarregado pela conduc¢édo e sdo denominadas "Zonas de comando e de controle
do operador".

m ATENCAO
E proibido que qualquer pessoa permaneca ou intervenha nas zonas perigosas durante o
funcionamento da maquina. Os encarregados pela manutencdo podem operar em redor e
no interior da maquina somente depois da parada de funcionamento da mesma e té-la
colocado em condig¢bes de seguranca.

4.3.1 Zonas de trabalho (conducao da maquina)

A zona de trabalho encontra-se junto ao painel dianteiro de comando e de fornecimento do produto, a partir
do qual é possivel gerenciar e controlar o funcionamento da maquina.

4.3.2 Zonas de trabalho (manutencao)

As zonas utilizadas para a manuten¢do da maquina encontram-se em toda a area em redor da maquina,
para poder efetuar operacdes de manutencdo e/ou regulagem dos varios dispositivos de acionamento
mecénicos/elétricos.

4.3.3 Zonas perigosas

Entendem-se por zonas perigosas:

- toda a &rea de trabalho interna e externa & maquina, onde se realizam as fases de trabalho;

- todas as areas protegidas pelos especificos dispositivos de protecdo constituidos pela estrutura da
maquina.

4.4 PERIGOS E RISCOS RESIDUAIS

m ATENCAO
Durante a utilizacdo da maquina o operador deve ter presentes 0s riscos residuais
descritos natabela seguinte e adotar as medidas adequadas.

RISCOS RESIDUAIS DA MAQUINA

1. Antes de utilizar a maquina é necessario que o operador leia atentamente as instrucdes de uso e
manutencdo. E necessario que o operador seja adequadamente instruido sobre o funcionamento da
maquina e as suas modalidades para garantir o uso seguro da mesma; em especial deve conhecer os
riscos residuais presentes e as modalidades para prevenir situa¢gfes perigosas a eles associadas.

2. Instalar a maquina em um ambiente que ndo cause riscos para o operador enquanto interage com a
maquina.

3. Para prevenir a contamina¢do do produto (mistura para sorvete) por parte do ar do ambiente ou de
partes da maquina, é necessario fazer funcionar a maguina em ambientes em conformidade com as
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corretas préticas higiénicas e garantindo os ciclos de limpeza e higienizacéo previstos.

Em fase de manutencdo (ex: desmontagem da tampa, da torneira, etc.) o operador deve usar a
necessaria cautela para evitar a queda de partes da maquina. E portanto necessario que o operador
esteja sempre equipado com os e.p.i. indicados quando se esta junto a maquina.

Durante o funcionamento e em fase de manutengdo é possivel o contato com partes quentes ou frias
da maquina (ex: a torneira de descarga, a cuba e a sua tampa): tal contato pode acontecer em caso de
intervencdo do operador em fases intermédias do ciclo de trabalho normal. Existe o mesmo risco por
contato com o produto em elaboracg&o. E indicado por isso o uso dos e.p.i. adequados (luvas)

A alimentacéo de energia elétrica é constituida pelo plugue de conexdo de cor vermelha (seccionador
identificado com o sistema de tomada/plugue): esta é facilmente identificavel e removivel pelo operador
a partir do posto de trabalho normal.

Prestar atencdo a nao tropecar no cabo de alimentacdo, que deve ser adequadamente evidenciado ou
protegido com uma calha que pode ser pisada.

A limpeza e a higienizacdo da maquina deve ser efetuada utilizando produtos compativeis com o uso
alimentar.

E proibido fazer funcionar a maquina em ambiente explosivo. Além disso a maquina n&o deve funcionar
em area descobertas expostas aos agentes atmosféricos (por ex: relampagos).

10.

Se durante o ciclo se interromper a alimentacéo elétrica, o operador pode gerenciar a qualidade do
produto através do controle das sinaliza¢g8es exibidas na tela. De fato, ao retornar a energia a maquina
retoma o ciclo a partir do momento da interrupcdo. E importante que o operador controle a situacéo
respeitando as regras estabelecidas para as corretas préaticas de higiene e pela legislacdo aplicavel.

11.

A tomada de corrente da rede do utilizador deve ser protegida com um disjuntor diferencial com
calibragem de 300 mA e por um disjuntor magnetotérmico adequado.

12

. Se em fase de manutencéo for necessério acessar os inversores do motor elétrico ou do compressor, €

necessario esperar 15 segundos para fazer descarregar a carga estatica residual.

13.

Se se acessa as partes internas da maquina sem interromper a alimentagéo elétrica existe o risco de
choque elétrico devido a presenca de cabos e terminais elétricos.

4.5

EQUIPAMENTOS DE PROTECAO INDIVIDUAL A ADOTAR

N z

Caso seja necessario acessar a area de trabalho da maquina, é necessdario usar um equipamento de
protecdo adequado as operacdes a realizar.

O vestuario deve ser apertado.

Evitar usar gravatas, colares ou cintos que poderdo prender-se ou inserir-se entre os 6rgdos em
movimento.

Além disso recolher, quando necessario, de modo adequados os cabelos de modo a evitar que estes se
possam prender ou inserir-se entre 0s 6rgdos em movimento.

ATENCAO
O operador e/ou os técnicos de manutencdo autorizados, antes de iniciar as operacdes

necessarias na maquina devem usar os seguintes equipamentos de protecao individual:

Durante todas as fases de trabalho e

Vestuario de protegéo apertado ao corpo. <
manutencao.

Durante as fases de trabalho manual (carga e
Luvas de protecéo. descarga de produto/ferramentas) e de
manutengao.

0 PRESENTE MANUAL E PROPRIEDADE DE TECHNOGEL SpA — QUALQUER REPRODUGAO, MESMO PARCIAL, E PROIBIDA

26




‘ teChnOgespLa Pag. 27 de 53

Durante todas as fases de trabalho e

Calcado de protecéo. manutencao.

4.6

Tab. 4-2

NOTA
O vestuario a usar e os meios de protecado utilizados devem responder aos requisitos da
diretiva 89/686/ CEE que diz respeito aos equipamentos de protecéo individual

PLACAS DE SINALIZAGAO PRESENTES NA MAQUINA

ATENCAO

Na méaquina, nas protecdes e nas varias zonas envolvidas no ciclo de producdo, estédo
colocadas varias placas de sinalizacdo e/ou perigo, mostradas em seguida, cuja funcéo é
avisar os operadores encarregados que devem intervir na maquina dos eventuais perigos,
obrigacBes e proibicdes, que devem ser obrigatoriamente respeitadas de modo a evitar
situagOes perigosas tanto para os operadores e eventuais pessoas expostas, como para a
prépria maquina.

ATENCAO
E absolutamente proibido alterar ou remover as placas.

E responsabilidade do utilizador verificar periodicamente a integridade e, caso seja
necessario, substituir as placas danificadas por placas equivalentes, fazendo eventual
pedido ao servigco de assisténcia e pec¢as de reposi¢do do fabricante.

Perigo de eletrocussao. Atencao, cortar a tensao antes de
4 abrir a porta.

Temperatura perigosa. Usar protecdées adequadas.

Tab. 4-3

5 - INSTRUCOES PARA O UTILIZADOR

5.1

DISPOSITIVOS DE COMANDO E CONTROLE

Na parte dianteira da maquina estéo dispostos os comandos necessarios para habilitar e gerenciar as varias
fases de trabalho. A descricdo dos comandos e da sua utilizagdo esta presente no cap. 4.

5.2

DEVERES DOS OPERADORES

Os deveres dos operadores autorizados dizem respeito a:
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- gerenciamento do ciclo de trabalho através dos comandos situados no corpo da maquina;
- transporte e movimentacao da maquina;
- manutencdes da maquina, tais como operagdes de limpeza, regulagens, lubrificacdes e eventuais reparacoes.

5.3 MODOS DE FUNCIONAMENTO

A maquina tem um funcionamento exclusivamente manual, que pode ser acionado pelo operador através das
teclas no painel de comando.

O ciclo de funcionamento é possivel somente com a condi¢cdo que todos os sistemas de seguranca e protecéo
estejam instalados e ativos.

54 MODOS DE PARADA E RELATIVOS RESTABELECIMENTOS

5.4.1 Modo de parada voluntaria

Acionando o botdo STOP (pos.10, fig. 4.1) interrompe-se o funcionamento da maquina sem interromper a
alimentacéo elétrica.

E também possivel obter a parada acionado o comando START que corta a alimentacéo elétrica dos auxiliares e
dos circuitos de comando.

Para cortar a alimentacéo elétrica € necessario remover o plugue da tomada de corrente: isto permite executar em
seguranca todas as atividades de manutencgéo.

5.4.1.1 Restabelecimento depois de uma parada voluntaria

Depois de ter parado voluntariamente o funcionamento, a reinicializacdo da méquina é também possivel através do
botdo START (ver também par. 4.1).

5.4.2 Modo de parada de emergéncia

Se durante o ciclo de trabalho se verificarem situagfes que podem ser perigosas tanto para o operador como para
eventuais pessoas expostas, assim como para a prépria maquina, é possivel parar imediatamente o ciclo de

funcionamento extraindo o plugue de alimentacdo da tomada de corrente: esta, portanto, deve estar
sempre facilmente acessivel ao operador.

5.4.2.1 Restabelecimento depois de uma parada de emergéncia

Depois de ter resolvido o problema que tornou necessaria a parada de emergéncia, fazer do seguinte modo:

- restabelecer as condi¢des de seguranga necessarias para a retomada do ciclo de producao;

- inserir o plugue de corrente na tomada de alimentacéo;

- depois de ter verificado que ndo existam perigos para as pessoas expostas, o operador autorizado pode
comandar o restabelecimento do ciclo de funcionamento de acordo com 0s modos acima expostos.

5.5 CONTROLE DOS DISPOSITIVOS DE SEGURANCA

ATENCAO
Antes do inicio de cada ciclo de trabalho, verificar o correto funcionamento dos dispositivos de
seguranca.
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+ Antes de cada inicializacdo da maquina, verificar que a capota da maquina esteja fixada de modo
estavel a estrutura através dos parafusos.

+ Antes de cada inicializacdo da maquina, verificar que a tampa da cuba esteja fechada corretamente.

+ Com a tampa aberta, verificar que a maquina ndo seja inicializada e que intervenham os alarmes:
sonoro (beep) e visual (na tela)

5.6 COLOCAGCAO EM FUNCIONAMENTO E PRIMEIRA INICIALIZAGAO

Quando se efetua a primeira inicializagdo ou entdo depois do transporte, é recomendavel deixar estabilizar
a maquina para restabelecer a correta circulacdo do 6leo do sistema de refrigeracao.

Antes de efetuar as operacdes de colocacao em funcionamento e primeira inicializacdo é indispensavel ter
tomado conhecimento de toda esta documentacéo.
Em especial, verificar a correta instalagcdo da maquina como descrito no par. 3.5.

N&o acender imediatamente a maquina mas deixar que as resisténcias de pré-aquecimento funcionem
durante pelo menos 30 minutos depois de ter alimentado a maquina (botdo START verde aceso).

No momento da primeira inicializacdo € necessério limpar e higienizar a maquina antes do carregamento do
produto.

Se a méaquina foi armazenada ou transportada em uma posicéo diferente da vertical, deve permanecer na
posicéo vertical durante pelo menos 24 horas.

Na&o respeitar as condi¢des indicadas em cima pode provocar sérios danos ao sistema de refrigeragcéo e aos
seus componentes.

ATENCAO

Os operadores autorizados, antes de iniciar o turno de trabalho, devem usar os
equipamentos de protecdo individual adequados as operag¢des de realizar, como indicado
no pardgrafo 4.5 "EQUIPAMENTOS DE PROTE(;AO INDIVIDUAL A ADOTAR" desta
documentacéo.
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6 - MANUTENCAO ORDINARIA

6.1 ADVERTENCIA GERAIS DE SEGURANGA

As operacfes indicadas em seguida devem ser realizadas exclusivamente por técnicos de
manutengdo mecanica autorizados, adequadamente instruidos e que conhegcam os
contetudos do presente manual. E necessario seguir as adverténcias de seguranca do par.
3.1edocap. 4.

6.2 MANUTENCAO ORDINARIA

Nos paragrafos seguintes séo descritas as principais operacées de manutencéo ordinaria da maquina: para
a sua execucao nao sao previstas ferramentas especiais para além daquelas usadas normalmente em uma
oficina mecéanica e aquelas fornecidas com a maquina (chaves de fenda, pincas, chaves, etc.).

Para eventuais materiais ou pec¢as de reposi¢cdo é necessario dirigir-se ao centro de assisténcia mais
proximo.

6.2.1 Lavagem e higienizacao da maquina

Nota: antes de fazer qualquer operacdo de lavagem ou higienizacdo, esperar o
descongelamento da cuba (a respectiva temperatura é exibida na tela)

Através desta operacgédo € obtida a limpeza das partes fixas e méveis da maquina. A lavagem da maquina &
efetuada somente com &gua enquanto que a higienizagdo seguinte é efetuada com agua mais detergentes
para maquinas alimentares. Somente 0 enxaguamento com agua ndo assegura a higiene do aparelho.

Colocar a maquina em OFF, descarregar todo o produto e esperar o
descongelamento da cuba.

Desconectar a tomada de alimentacao elétrica.

Tirar a tampa do agitador para permitir a limpeza da extremidade superior
da haste. Se necessario, substituir a guarni¢céo O-ring embaixo.

Desapertar o parafuso que fixa a gaiola de protecdo do rotor do agitador
da cuba e roda-la em sentido anti-horario para libera-la das ranhuras de
fixagcdo. Remover a gaiola de protecéo.
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Remover o agitador da arvore de comando.

Limpar cuidadosamente a gaiola, o rotor e a haste do agitador, tanto fora
como dentro (utilizando a escova fornecida).

Desmontar a tampa da cuba: abrir em cerca de 15° a tampa e puxar com
forca a tampa na direcdo da parte dianteira para extrair os pinos dos
alojamentos das charneiras.

Desmontar a torneira: desapertar a bracadeira de bloqueio e remover o
grupo completo.
Desapertar a bracadeira do pistédo e extrai-la.

Desapertar a empunhadura e separa-
la do corpo da torneira.
Extrair o pistdo do corpo da torneira.

Remover a guarnigcdo O-ring do pistéo
e aquela inserida no corpo da torneira:
prestar muita atencdo para nao
danificar estas guarnices.

Se necessario substitui-las  por
aguelas fornecidas.

Eventuais pecas de reposicdo devem
assisténcia mais proximo.

ser pedidos ao centro de
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Lavar manualmente a cuba acessando a partir do alto. Prestar especial atencédo na limpeza da arvore de
comando do agitador e da conduta de descarga do produto da cuba a torneira.

Recomenda-se de utilizar produtos detergentes antiespumantes que sao especificos para as maquinas
alimentares: seguir atentamente as indicacdes do fabricante tanto para o uso como para a eliminacao.

A higienizacdo é semelhante a operagdo de lavagem, a efetuar, no entanto, com uma solucdo de agua
morna e detergente liquido higienizante para componentes alimentares.

No que diz respeito as modalidades de utilizacdo e dosagem do higienizante seguir as instrucdes do
fabricante. Se for necessario, enxaguar no final somente com agua.

Depois da higienizacéo fechar a tampa e voltar a montar a torneira: ndo tocar com as maos e nao secar as
partes que entrardo em contato com os alimentos.

6.2.2 Conselhos para a limpeza

Efetuar sempre uma cuidada limpeza de todas as partes, em especial aquelas que entram em contato com
as misturas alimentares.

Efetuar todas as operagfes com a alimentacgéo elétrica desligada.

N&o usar detergentes ndo adequados para o uso alimentar.

N&o usar solventes de nenhum tipo.

N&o tocar nos objetos ou poeiras abrasivas.

Evitar absolutamente de molhar as partes internas (exemplo: motor, etc.).

Recordar-se de fazer as limpezas indicadas para ter sempre uma ideal utilizacéo da mistura tendo o maximo
desempenho da maquina.
Manter limpas também as superficies externas (lavagem e secagem).

6.2.3 Substituicao das guarnicoes O-Ring

Pelo menos uma vez por ano, é necessario substituir as guarni¢cdes O-Ring que asseguram a vedacdo e a
higiene das partes da maquina que entram em contato com o produto elaborado:

- 1 O-ring na tampa da haste do agitador (fig. 6.3)

- 2 0O-ring na torneira de extracdo do produto (fig. 6.7 e 6.8)

- 1 guarnicdo na conexao de engate da torneira (fig. 6.9)

A montagem das guarni¢cdes deve ser feita manualmente, prestando muita atengdo para ndo danificar de
modo algum a superficie toroidal externa das guarnicdes.

Para favorecer a montagem é possivel umedecer ligeiramente as superficies de deslizamento das
guarni¢cdes com graxa para uso alimentar.

Devem ser utilizadas exclusivamente guarnic6es originais fornecidas pelo fabricante, que sdo garantidas
como compativeis para o uso alimentar. A maquina nova é fornecida com um kit para a primeira
manutenc¢do anual.

6.2.5 Esvaziamento do sistema de refrigeracao

No fim da estacdo é necessario fazer o esvaziamento do sistema de agua de refrigeracdo para prevenir 0s
danos causados pelo possivel congelamento da agua nos tubos durante a estagdo invernal (se o
armazenamento da maquina for feito em ambientes no qual a temperatura pode descer abaixo de 0°C).
Depois de ter interrompido o fluxo de agua de rede (ver Fig. 3.2):

- desengatar o tubo de entrada de agua

- desengatar o tubo de saida da respectiva conexao
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Inicializar a maquina: o compressor inicializa-se e depois provoca a abertura da valvula de pressdo do
sistema da agua externa.

Com uma pistola de ar comprimido, soprar através da conexdo ENTRADA DE AGUA até descarregar
completamente a 4gua contida nos tubos.

Desligar a maquina e aplicar as tampas fornecidas nas conexdes de agua.

6.2.7 Verificacao do nivel de glicol

Remover o painel lateral esquerdo da maquina (observando a
magquina do lado dianteiro).

Na parte no alto a esquerda esta presente um reservatério do glicol:
no seu centro estj presente uma conexdo em latdo com um
indicador visual do nivel de glicol (ver fig. 6.10).

Com a maquina parada e a temperatura ambiente, deve-se ver o
nivel de liquido de cor verde claro (glicol) que serve para a
refrigeracdo da cuba. O nivel deve estar a cerca de metade do nivel
do indicador de nivel.

Para o restabelecimento do nivel é necessario contatar a
Assisténcia Técnica do fabricante.

6.2.8 Valvula de seguranca do glicol

Quando a pressdo do sistema de aquecimento/refrigeracdo supera a pressdo de seguranca, abre-se a
vélvula de seguranca que através de um tubo de borracha descarrega o liquido (glicol) diretamente no
pavimento, na parte traseira da maquina junto a conexo "AGUA DE LAVAGEM" (chuveiro).

O liquido pode ser quente mao ndo € perigoso para 0 contato com partes do corpo. Devem-se recolher os
derramamentos usando panos e os e.p.i. adequados.

Para o restabelecimento do nivel é necessério contatar a Assisténcia Técnica do fabricante.

6.2.9 Substituicao de fusiveis

Os fusiveis do sistema elétrico podem ser acessados no interior do quadro elétrico.

Certificar-se que o plugue de alimentacao elétrica da maquina esteja desconectado.

Desapertar os parafusos que fixam o painel traseiro da estrutura da maquina.

Remover para cima o painel e extrai-lo da estrutura.

Agora é possivel remover o painel de fechamento do quadro elétrico: para acessar os componentes do
sistema elétrico é necessario remover a tampa do proprio quadro.

Os portafusiveis estdo situados na parte em cima do quadro (fig. 6.10 e 6.11): trata-se de 2 grupos, um de 3
e um de 2 fusiveis.

Para acessar os fusiveis puxar para trds a tampa branca: extrair o fusivel e controlar a sua integridade.

Para identificar corretamente a posicdo e o tipo de cada um deles (e em especial aquelas dos fusiveis)
consultar o esquema elétrico anexado ao presente manual.
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Fig. 6.10 — Acessibilidade aos fusiveis

|~

Fig. 6.11 - Acessibilidade aos fusiveis

m Antes de efetuar qualquer operacdo de manutencdo das partes elétricas internas a

estrutura da méquina, o técnico de manutencdo deve certificar-se que a alimentagéo
elétrica esteja desligada.

6.2.5 Periodicidade das operacoes de manutencao

ATIVIDADE

FREQUENCIA DA MANUTENGAO

Lavagem e higienizac&o

No final de cada ciclo de trabalho
Antes do cada periodo de inatividade da maquina

Substituicdo das
guarnicdes O-Ring

Anualmente

Esvaziamento do
sistema de refrigeragéo
de agua

No final da estacéo de trabalho ou, de qualquer modo, antes de cada
pausa sazonal da maquina

Verificagdo do nivel de
glicol

Pelo menos uma vez por ano
Sempre que se verificar uma perda

Substituicdo de fusiveis

Sempre que necessario
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7 - DIAGNOSTICO

7.1

PROBLEMAS, CAUSAS E SOLUCOES

Em seguida séo listados os possiveis problemas e as consequentes solugdes em relacdo a maquina em

guestao.

A

As operagbes em seguida listadas podem ser realizadas pelo operador depois de uma
adequada formacao e conhecimento dos conteddos do presente manual.

Se se encontrarem situacdes diferentes daquelas descritas, € necessario dirigir-se ao

fabricante.

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCOES

A méquina ndo se acende

1. Plugue de alimentacéo nédo
inserido corretamente

2. Plugue ou tomada de corrente
defeituosas

3. Fusivel interrompido

4. Cabo de alimentacao defeituoso

1. Inserir bem o plugue na tomada

2. Plugue ou tomada de corrente
defeituosas

3. Trocar o fusivel quebrado

4. Trocar o cabo de alimentacdo

A maquina acender-se mas nao parte:

na tela aparece uma das mensagens
de alarme

Ver Tabela 7.1

Ver Tabela 7.1

O compressor parte mas para quase
imediatamente: na tela aparece a
mensagem “E06 + P MAX”

Intervencéo do pressdstato por
interrupcéo do fluxo de agua de
refrigeracdo

Verificar a abertura da torneira de
agua

Verificar a auséncia de obstrugfes na
linha de alimentacdo de agua.

Se o problema persistir contatar a
Assisténcia Técnica

A maquina funciona mas a mistura
ndo atinge a temperatura de
conservacgao: o ciclo de trabalho ndo
se interrompe e aparece a mensagem
“E16 + TMAX F”

1. Sonda de temperatura ndo
funcional
2. Anomalia da placa de controle

3. Sistema de refrigeragéo
descarregado

Pedir a intervencéo de Assisténcia
Técnica

Formacéo de gelo ou de crosta de
mistura densa nas paredes da cuba

1. Bloqueio ou mau funcionamento
do agitador

2. Quantidade de mistura abaixo do
minimo indicado (20 I)

1. Certificar-se que o agitador esteja
inserido corretamente; verificar que
a arvore de comando rode
regularmente, caso contrario dirigir-
se a Assisténcia Técnica.

2. Descarregar completamente a cuba

Vazamentos de mistura da torneira na
parede externa

Guarni¢des e O-ring em falta,
avariadas ou mal montadas

Verificar a montagem e eventualmente
substituir as guarni¢des da torneira

Vazamentos de agua do chuveiro

Ruptura do tubo flexivel ou
guarni¢cdes danificadas

Substituir o tubo e/ou a torneira do
chuveiro

Tab. 7.1 Sinalizacoes de alarme
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ALARME

CAUSA

SOLUGAO

Na tela aparece a mensagem:

‘E04 + Ith CMP”

Absorc¢éao excessiva do motor do
compressor

Dirigir-se a Assisténcia Técnica

Na tela aparece a mensagem
“‘EO06 + P MAX”

1. Superagéo da pressdo maxima no
sistema de refrigeracéo e intervengao
do pressdstato para a interrupcéo do
fluxo de agua de refrigeragéo: a
interrupcéo do funcionamento da
maquina dura pelo menos 30 seg

2. Anomalia no funcionamento do
pressostato

1. Verificar a abertura da torneira de
agua

Verificar a auséncia de obstru¢des na
linha de alimentagdo de agua. Ao
restabelecer o fluxo de agua a
maquina retoma o funcionamento
normal

2. Dirigir-se a Assisténcia Técnica

Na tela aparece a mensagem
‘EO07 + P MIN"

1. Superagédo da pressao minima no
sistema de refrigeracéo e intervengéo
do presséstato por falta de gas no
sistema ou entdo anomalia na
eletrovalvula: a interrupgéo do
funcionamento da maquina é
permanente até ao restabelecimento
das condig¢6es de trabalho.

2. Anomalia no funcionamento do
pressostato

1. Dirigir-se & Assisténcia Técnica

2. Dirigir-se a Assisténcia Técnica

Na tela aparece o alarme
“E05 + T MAX"
(Alarme temperatura max de
aquecimento)

1. Falta de glicol no sistema

2. Anomalia do funcionamento das
resisténcias

3. Anomalia termostato de seguranca

1.Dirigir-se a Assisténcia Técnica
2.Dirigir-se a Assisténcia Técnica

3.Dirigir-se a Assisténcia Técnica

Na tela aparece a mensagem
‘E08 + INVERTER’

Intervencéo do relé de defeito do

inversor do agitador devido a:

- absorcao excessiva do motor

- falta de uma fase de alimentacéo ao
motor

Verificar que ndo existam
impedimentos a rotacao do agitador
(rodando-0 & mao): esperar alguns
minutos e depois voltar a alimentar a
maquina

Se o problema persistir dirigir-se a
Assisténcia Técnica

Na tela aparece a mensagem
“E02 + ITH PUMP’

Intervencéo do relé térmico da bomba
devido a:

1. absorcédo excessiva do motor

2. bloqueio mecéanico do rotor

1. Zerar o alarme acustico
pressionando ENTER, esperar alguns
minutos e depois pressionar ENTER e
reinicializar a maquina.

2. Remover as causas do bloqueio.

Em todo o caso, e o problema persistir
dirigir-se a Assisténcia Técnica

Na tela aparece a mensagem
‘E01 + OPEN’

Falta de fechamento da tampa da cuba

Fechar a tampa
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Na tela aparece a mensagem
“E00 + RETE OFF’

Durante o ciclo faltou a corrente
elétrica: ao reiniciar aparece esta
mensagem.

Ao retorno da corrente a maquina se
reinicializa automaticamente nas
mesmas condi¢Bes nas quais se
encontrava no momento da
interrupc¢ao.

Pressionar o botdo ENTER:
desaparece a mensagem de alarme.

Na tela aparece a mensagem
“‘E11 + PT100-S0”

Anomalia do sensor de temperatura da
cuba

A maquina nao entra em bloqueio e
ndo pode ser desbloqueada.
Dirigir-se a Assisténcia Técnica

Na tela aparece a mensagem
‘E12 + PT100-S1”

Anomalia do sensor de temperatura do
glicol em entrada

A maquina ndo entra em bloqueio e
ndo pode ser desbloqueada.
Dirigir-se a Assisténcia Técnica

Na tela aparece a mensagem
‘E13 + PT100-S2”

Anomalia do sensor de temperatura do
glicol na saida inferior

A maquina ndo entra em bloqueio,
existe somente um alarme visual.
Dirigir-se & Assisténcia Técnica

Na tela aparece a mensagem
‘E14 + PT100-S3”

Anomalia do sensor de temperatura do
glicol na saida superior

A méquina nado entra em bloqueio,
existe somente um alarme visual.
Dirigir-se & Assisténcia Técnica

Na tela aparece a mensagem
“‘E15 + TMAX R’

Superagéo do tempo limite para o
aquecimento

A méquina nédo entra em bloqueio,
existe somente um alarme visual.
Verificar a velocidade do agitador em
relacdo a densidade da mistura

Se o alarme se repetir contatar a
assisténcia técnica

Na tela aparece a mensagem
‘E16 + TMAX F’

Superacao do tempo limite para a
refrigeracdo

A méquina nado entra em bloqueio,
existe somente um alarme visual.
Verificar a velocidade do agitador em
relacdo a densidade da mistura

Se o alarme se repetir contatar a
assisténcia técnica

Na tela aparece a mensagem
“E21”

Ciclo de refrigeracdo ndo completado
regularmente devido a: falta
prolongada da alimentagéo

Avaliar a oportunidade de repetir o
ciclo

Na tela aparece a mensagem
“E22"

Ciclo de permanéncia ndo completado
regularmente devido a: falta
prolongada da alimentacéo

Avaliar a oportunidade de repetir o
ciclo

Na tela aparece a mensagem
“E23"

Ciclo de conservagéo ndo completado
regularmente devido a: falta
prolongada da alimentacéo

Avaliar a oportunidade de repetir o
ciclo

Na tela aparece a mensagem
‘E09 + G MIN"

O nivel de glicol é demasiado baixo

Dirigir-se & Assisténcia Técnica

8 - DOCUMENTACAO ANEXADA

8.1 LISTA DE DOCUEMNTOS ANEXADOS

Anexo 1 - Lista de equipamentos
Anexo 2 -Declaracdo CE de conformidade (ver Cap. 1)
Anexo 3 - Esquema sistema elétrico
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ANEXO 1 - LISTA DOS EQUIPAMENTOS

MIXPASTO-60
Cadigo Denominagao u.m. Quant.
GU-18012.6 OR 4112-28,17X3,53-APPR.FDA N 2
GU-31933.6 OR 2137-34,65X1,78-APPR.FDA N 1
GUARNIZIONE
R-013.32 GUARNICAO DN32-FIG.013 DN32-FIG.013 1
Vv OR 2118-29,87X1,78-APPR.FDA N 1
GU-18234.6 OR 3325-82,22X2,62-APPR.FDA N 1
MXT-5603.0 GUARNIC.TORNEIRA MIXTRON N 1
EU-0123 ESCOVA PEQUENA N 1
CC-9656.6 FUSIVEL 6,3A ATR.-VIDRO 5X20 N 2
E-00067/16AM FUSIVEL 16A - AM 10X38 N 3
E-00067/2AM FUSIVEL 2A - AM 10X38 N 2
ME-0053/0 FUSIVEL 0,5A - VIDRO 5X20 N 2
MIXPASTO-120
Cadigo Denominagao u.m. | Quant.
GU-18012.6 OR 4112-28,17X3,53-APPR.FDA N 2
GU-31933.6 OR 2137-34,65X1,78-APPR.FDA N 1
R-013.32 GUARNICAO DN32-FIG.013 N 1
Vv OR 2118-29,87X1,78-APPR.FDA N 1
GU-18234.6 OR 3325-82,22X2,62-APPR.FDA N 1
MXT-5603.0 GUARNIC.TORNEIRA MIXTRON N 1
EU-0123 ESCOVA PEQUENA N 1
CC-9656.6 FUSIVEL 6,3A ATR.-VIDRO 5X20 N 2
E-00067/25AM FUSIVEL 25A - AM 10X38 N 3
E-00067/2AM FUSIVEL 2A - AM 10X38 N 2
ME-0053/0 FUSIVEL 0,5A - VIDRO 5X20 N 2
ME-0053/1 FUSIVEL 1A - VIDRO 5X20 N 1
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