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LEGENDA

AE Angulo Externo

H Altura

RV Refrigeracao Ventilada

B Baixa Temperatura

TN Temperatura Normal

VG Vitrine Gelado

VP Vitrine Pstelaria

No manual sdo utilizados alguns simbolos para chamar a atencédo do leitor e destacar alguns
aspetos especialmente importantes no contexto. A tabela a seguir descreve o significado dos
diversos simbolos utilizados.

P® P> DB

Ler o manual

PERIGO

Partes elétricas sob tensédo

Atencao / Perigo

Informacdes

Observacao visual

Unidade Condensadora Instalada

0T =EEEee

Superficie a alta temperatura
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1. FABRICANTE
ISA S.r.l.

Via del Lavoro, 5

06083 - Bastia Umbra - Perugia - Italia
Tel. +39 075 80171

Fax +39 075 8000900

www.isaitaly.com

@ 2. CONDICOES GERAIS DE GARANTIA

O vendedor garante os proprios equipamentos por um periodo de 12 (doze) meses a partir da entrega.

A garantia inclui o conserto ou a substituicdo das partes com eventuais defeitos de fabricacdo ou
montagem, prévia comunicagéo escrita do niumero de matricula e da data de instalacdo do equipamento.

N&o cabem na garantia todos os defeitos imputaveis a:

= uso néo correto da aparelhagem

= ligagdo nao correta a rede eletrica

= desgaste normal dos componentes (como por exemplo a rutura dos compressores, das lampadas néon/
led, etc.) se ndo devidas a defeitos de fabricacao

= as chamadas para a instalagdo, as instrugdes técnicas, as regulagdes a limpeza do condensador

A verificagdo por parte dos técnicos autorizados pelo vendedor de componentes adulterados, reparacdes
ndo autorizadas, uso improéprio do equipamento, causara o fim da garantia.

As expedic¢Oes relativas aos componentes em garantia serdo efetuadas exclusivamente com as despesas
pagas pelo destinatario.

Eventuais danos no equipamento encontrados no momento na entrega, imputaveis ao transporte, deveréo
ser anotados no mesmo documento de acompanhamento para a indemnizagéo dos danos por parte do
transportador.

O vendedor nédo se responsabiliza, em nenhum caso, por danos ao produto conservado causados por
avaria do aparelho.
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IDENTIFICACAO DO APARELHO

Localizar a placa afixada na maquina para conhecer os dados técnicos.
Verificar o modelo da maquina e a tensdo de alimentagéo antes de realizar
qualquer operagéo.

Se encontrar discrepancias, contactar imediatamente o fabricante ou a
empresa que fez a entrega.

JoJele

ISA
Bastia Umbra (PG) ITALY - www.isaitaly.com

Ord. Prod. e Tipologia °
Prod. Ord. Type

Modello e
Model
0 Data Prod. 0 psig min:

Prod. Date psig max:

Capacita lorda 0
V 0 ~ @ Hz Gross volume

0
® wdh  wDw w
Classe
@: @ W @ > A Class m N
Classe

@ @ Nr @ @ Kg Class @
Ordine Cliente @ @
Customer order Foaming gas: CO,

Matricola Nr.
Serial Number

]
1 Marcas de conformidade
2 Identificacdo da Sociedade Responsavel pelo Produto
3 Ordem de Producéo
4 Tipologia
5 Denominacdo Modelo
6 Artigo
7 NUmero de Série
8 Data de Producao
9-10 Tens&o de Alimentacdo e Frequéncia
11 Valor de Capacidade Bruta
12 Absorcdo em Regime
13 Absorgédo em Descongelamento
14 Absorcdo de Resisténcias
15 Poténcia das Lampadas
16 Valor fusivel
17 Classe Climatica
18 NUmero de Motores
19 Tipo de Refrigerante
20 Quantidade de Refrigerante
21 Classe de Seguranca
22 - 23 Ordem cliente
24 Marcacdo RAEE
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4. USO

Este aparelho destina-se exclusivamente a:

VG: EXPOSICAO E VENDA DE GELADO A SER MANEJADO COM ESPATULA
VP: EXPOSICAO E VENDA DE PASTELARIA FRESCA

O fabricante nao se responsabiliza pelos danos provocados a pessoas, coisas ou ao proprio
equipamento devido
a exposicao de produtos diferentes daqueles acima especificados.

Nunca usar aparelhos elétricos no interior deste aparelho. Nao usar dispositivos mecénicos ou outras
ferramentas para acelerar o processo de descongelamento, para além daqueles recomendados pelo
fabricante. Manter livres de obstru¢des as aberturas de ventilagdo no invélucro do aparelho ou na
estrutura de embutir.

@ O APARELHO E DESTINADO A UM USO PROFISSIONAL

Usos nao permitidos
- Conservacgao de produtos.
- Exposicao e/ou conservacao de produtos ndo alimentares (quimicos, farmacéuticos, etc.).

4.1 COMPOSICAO

O equipamento é constituido de um uUnico moével sobre o qual sdo montados todos os dispositivos
funcionais necessarios a torna-lo um produto profissional e eficiente para sua destinagéo de uso.

O aparelho é constituido por:

e Sistema frigorifico de refrigeragéo ventilada (RV).

= Unidade condensadora a Bordo (UCB) ou Remota (UCR).

= Sistema Eléctrico

e Quadro eletrénico de comandos

=  Estrutura monolitica isolada em poliuretano ecolégico.

= Fecho lateral operador com cortina auto-envolvente.

e  Pés nivelados com altura regulavel.

e Rodas giratérias com travao de bloqueio (apenas médulos lineares - Opcional).
- lluminacao LED.

= Prateleiras expositivas de vidro (VP).

= Prateleiras de exposicao quente (VP somente médulos lineares - Opcional).
= Estante quente (VP somente mdédulos lineares - Opcional).

= Vidro frontal que pode ser baixado manualmente.

DIVA
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5. NOTAS /7 ADVERTENCIAS

O conteudo do presente manual é de natureza técnica e de propriedade da ISA e, portanto, é
proibido reproduzir, divulgar ou modificar seu contetido, total ou parcialmente, sem autorizagdo por
escrito.

A empresa proprietaria tutela os seus direitos em conformidade com a lei.

O manual e o certificado de conformidade séo parte integrante do equipamento e devem acompanha-lo
sempre em cada deslocamento ou revenda. E dever do utilizador manter tal documentacéo integra, para
permitir a consulta durante toda a vida do equipamento. Guardar o presente Manual e certificar-se de que
esteja sempre disponivel perto do equipamento. Em caso de perda ou destruigdo, é possivel solicitar uma
copia a I1SA especificando o modelo exato, matricula e ano de produgédo. O manual descreve o estado da
técnica no momento do fornecimento, a empresa reserva-se o direito de realizar nos préprios produtos
qualquer tipo de mudanga considere Gtil sem ter a obrigacdo de atualizar os manuais e instalacdes
relativas aos lotes de producdo anteriores.

Este equipamento ndo é destinado ao uso por pessoas (incluindo criancas) com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta de experiéncia e conhecimento, a menos que sejam
supervisionadas e treinadas sobre o uso do equipamento por uma pessoa responsavel por sua segurancga.
As criancas devem ser vigiadas para garantir que nao brinquem com o equipamento. Referir-se sempre a
este manual antes de realizar qualquer operacao. Antes de efetuar qualquer tipo de trabalho, desconectar
o equipamento da fonte de alimentacgédo. Intervencgdes sobre partes elétricas, eletrénicas ou componentes
da instalacgédo frigorifica devem ser efetuadas por pessoal especializado, no pleno respeito das normas
em vigor.

A Empresa néo assume alguma responsabilidade por eventuais danos a pessoas, animais ou ao produto
conservado em caso de:

= Uso indevido do equipamento ou uso por pessoal ndo qualificado ou autorizado.

e Desrespeito das normas em vigor

* Instalagdo incorreta e/ou defeitos de alimentacao

= Inobservéncia deste Manual

. Inobservancia do programa de manutengao

= ModificagBes ndo autorizadas

- Instalacdo de pecas sobressalentes néo originais

e Instalagdo e uso do equipamento para fins diferentes daqueles que foram previstos no projeto e
venda

= Alteracgdes indevidas ou danos no cabo de alimentagéo

A responsabilidade pela aplicagdo dos requisitos de seguranca referidos a seguir, é atribuida a equipe
técnica responsavel pelas operagdes previstas para o equipamento, a qual deve se certificar que o
pessoal autorizado:

e Seja qualificado para desenvolver a atividade requisitada
= Conheca e observe meticulosamente as prescri¢des contidas neste documento
e Conhega e aplique as normas gerais de seguranca aplicaveis ao aparelho

O comprador deve providenciar a instrugdo dos usuarios sobre os riscos, dispositivos de seguranca
e sobre as regras gerais em termos de prevencédo de acidentes previstas pelas leis do pais onde o
equipamento estiver instalado.

Os utilizadores/operadores devem ter conhecimento da posi¢cdo e do funcionamento de todos os
comandos e das caracteristicas do equipamento.

Além disso, devem ter lido integralmente este manual.

Os servigcos de manutencao devem ser efetuados por operadores qualificados depois de terem
preparado devidamente o equipamento.

Perigo

A adulteracédo ou substituicdo ndo autorizada de uma ou mais partes do equipamento, o emprego de
acessorios que modifiguem o uso do mesmo e a utilizagdo de pecas sobressalentes diferentes daque-
las aconselhadas, podem se tornar causa de risco de acidentes.

Perigo

Qualquer intervencao efetuada no equipamento exige absolutamente a desconexao da tomada
elétrica e, portanto, nenhuma protecao (grade, carter) deve ser removida por pessoal nao
qualificado; ndo tentar utilizar o equipamento com tais protecdes removidas.
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5.1 TREINAMENTO DO PESSOAL

O comprador deve garantir que o pessoal que opera o equipamento e o técnico de manutengdo estejam
devidamente instruidos e treinados.

Para isto, o fabricante coloca-se a disposi¢do para conselhos, esclarecimentos e tudo o que for
relevante para que o operador e os técnicos fagam uso da vitrina frigorifica.

Para a seguranca do operador, os dispositivos do equipamento devem ser mantidos em constante
eficiéncia. A este propdsito o presente manual tem o objetivo de ilustrar o uso e a manutengéo do
equipamento e o operador tem a responsabilidade e o dever de respeita-lo rigorosamente.

O néo cumprimento das normas de seguranc¢a pode causar ferimentos no pessoal e danificar os
componentes e a unidade de controle do equipamento. O utilizados pode, em qualquer momento,
contactar o revendedor para solicitar adicionais informacdes além daquelas aqui presentes, bem como
sinalizar propostas de melhoramento.

@ Antes da entrega ao cliente é indispensavel que o pessoal técnico especializado verifique o correto
funcionamento do equipamento para poder obter o maximo rendimento.

5.2 INTRODUCAO

ISA utiliza material da melhor qualidade e a sua introdugdo na empresa, armazenamento € uso em
produgdo € constantemente controlado para garantir a auséncia de danos, deterioracdes e maus
funcionamentos. Todos os elementos de fabricacdo foram projetados e realizados para garantir um
elevado padréo de seguranca e fiabilidade. Todos os aparelhos foram submetidos a um rigoroso teste de
aprovacao antes da entrega, mesmo assim lembra-se que o bom desempenho do produto no decorrer do
tempo depende do uso correto e de uma manutengcdo adequada. No presente manual s&o mostradas as

indicagcOes necessarias para manter as caracteristicas estéticas e funcionais do equipamento inalteradas.

Nota

Para ndo comprometer a funcionalidade e a seguranca do aparelho, as atividades de instalacao e
manutencdo mais complexas ndo sao ilustradas no presente manual e sédo realizadas por técnicos
especializados da empresa autora.

O Manual de Uso e Manutencdo contém as informacdes necessarias a compreensdo das modalidades
de funcionamento do equipamento e a correta utilizagdo do mesmo, especialmente: a descricdo técnica
dos varios grupos funcionais, dotacdes e sistemas de seguranca, funcionamento, uso da instrumentacao
e a interpretagdo das eventuais mensagens de diagndstico, principais procedimentos e informacdes
relativos as operagfes de manutencgéo ordinaria. Para um uso correto do equipamento, pressupde-se que
o ambiente de trabalho esteja de acordo com as normas vigentes em matéria de seguranca e higiene.

As prescrigdes, indica¢cdes, normas e notas de seguranga descritas nos varios capitulos do presente
manual tém o objetivo de definir uma série de comportamentos e obrigagbes a serem seguidos ao
realizar as varias atividades, para operar em condigdes de seguranca para o pessoal, equipamentos e
ambiente circundante. As normas de seguranca mencionadas sdo dirigidas a todo o pessoal autorizado,
instruido e encarregado a efetuar as atividades de:

= Transporte

e Instalagdo

=  Funcionamento

= Gestéo

= Manutencao

e Limpeza

= Colocagéo fora de servigco
= Eliminagéo

Atencao

A A leitura, mesmo exaustiva, do presente manual ndo pode em nenhum caso substituir uma adequada
experiéncia por parte do usuario, constituindo, portanto, um util lembrete das caracteristicas técnicas
e das principais operagdes a serem cumpridas.

Adverténcia

. Os instaladores e os utilizadores sao obrigados a ler e compreender todas as ||

instrucdes aqui contidas antes de qualquer operacdo no equipamento.
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6. SEGURANCA

O equipamento esta equipado com dispositivos de seguranca. O comprador deve providenciar a in-
strugdo dos usuarios sobre os riscos, dispositivos de segurancga e sobre as regras gerais em termos de
prevencao de acidentes previstas pelas leis do pais onde o equipamento estiver instalado. Os utiliza-
dores/operadores devem conhecer a posicao e o funcionamento de todos os comandos e caracteristicas
do aparelho. Além disso, devem ter lido integralmente o presente manual.

6.1 SISTEMA DE SEGURANCA PRESENTES

Dispositivos que funcionam para impedir que se verifiqguem situacdes de risco em condi¢bes de
funcionamento (ex. Fusiveis, pressoéstatos, protegdes, disjuntores, etc.).

6.2 PROTECOES FIXAS

As do tipo fixo sdo compostas por protecdes perimétricas fixas, que tém como funcao impedir o acesso
as partes internas do equipamento.

Perigo
E absolutamente proibido reiniciar o equipamento apés uma manutencdo sem restaurar corretamente
0s painéis.

Observacao Visual
Verificar periodicamente a integridade das protegdes fixas e as relativas fixa¢cdes na estrutura com
especial atengdo aos painéis de protecao.

6.3 SECCIONAMENTO ALIMENTACAO ELETRICA

Antes de realizar qualquer tipo de interven¢do de manutengéo no equipamento ou parte dele, é
necessario seccionar as energias que o alimentam.

Perigo

Em caso de interven¢des de manutencdo em que o operador ndo seja capaz de impedir o eventual
fechamento acidental do circuito por parte de outros, de desconectar totalmente o equipamento da
rede elétrica.

6.4 RISCOS RESIDUAIS

Durante a fase de projetacao foram avaliadas todas as areas ou partes de risco e, consequentemente,
foram tomadas as precaugdes necessarias a evitar riscos as pessoas e danos

Atencao

Verificar periodicamente o funcionamento de todos os dispositivos de seguranca.
Nao desmontar as protecdes de tipo fixo.

N&o introduzir objetos ou ferramentas estranhas na area de operacéo e de trabalho.

Mesmo sendo o aparelho equipado com os sistemas de seguranc¢a disponibilizados, existem ainda
alguns riscos que nao podem ser eliminados, mas reduzidos, mediante a¢es corretivas por parte do
utilizador final e por corretas modalidades de operagéo.

E indicado a seguir um resumo dos riscos existentes no equipamento nas fases de:

=  Funcionamento normal
= Regulagéo e ajuste

= Manutencao

e Limpeza

6.5 RISCO DE CONTACTO COM PARTES SOB TENSAO

Risco de rutura ou dano, com possivel diminui¢cdo do nivel de seguranga, nos componentes elétricos do

equipamento devido a curto-circuito.

Antes de inserir a alimentacgao elétrica, certificar-se de que ndo hajam intervengfes de manutengédo em curso.
Atencao
Antes de efetuar a ligacao, verificar que a corrente de CC no ponto de instalagdo n&o seja superior
aquela indicada nos interruptores de protecéo presentes no quadro elétrico, em caso contrario o
usuario é obrigado a providenciar os devidos dispositivos limitadores.
E rigorosamente proibido efetuar qualquer tipo de modificacdo elétrica para ndo criar outros perigos
e riscos consequentes nao previstos.
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6.6 INCENDIO

Perigo
A Em caso de incéndio desconectar imediatamente o interruptor geral da linha principal de energia.
6.7 ATMOSFERA EXPLOSIVA

O equipamento néo pode estar instalado em zonas com risco de exploséo, classificadas conforme a
Diretiva 1999/92/CE como:

Zona O
Area com atmosfera explosiva continuamente presente, ou por longos periodos ou frequentemente,
composta por uma mistura de ar e substancias inflamaveis sob a forma de géas, vapor ou névoa.

Zona 1l
Area com atmosfera explosiva, que possa ocorrer ocasionalmente em condi¢des normais de operagéo,
composta por uma mistura de ar e de substancias inflamaveis sob a forma de gas, vapor ou névoa.

Zona 20
Area na qual uma atmosfera explosiva sob forma de nuvem de poeira combustivel no ar esta presente
continuamente, ou por longos periodos ou frequentemente.

Zona 21

Area na qual a formacéo de uma atmosfera explosiva sob forma de nuvem de poeira combustivel no ar
pode ocorrer ocasionalmente durante as operagdes normais.

6.8 DESLIZAMENTO

Eventuais perdas de liquido na area que circunda o equipamento podem causar escorregoes.
f Certificar-se de que ndo hajam vazamentos e manter estas zonas sempre limpas.

6.9 TROPECAO

O depdsito desordenado de material em geral pode constituir perigo de tropecamento e limitagao
total ou parcial das vias de fuga em caso de necessidade.

Garantir locais operativos, de transito e vias de fuga livres de obstaculos e em conformidade com as
regulamentacdes em vigor.

6.10 AVARIAS DOS CIRCUITOS
Devido a possiveis avarias, os circuito de seguranca podem perder parte da sua eficiéncia com relativa

queda do nivel de segurancga.
Verificar periodicamente o estado de funcionamento dos dispositivos de seguranca presentes.

6.11 PLACAS DE SINALIZAQAO (se presentes)
O aparelho possui placas de sinalizagao de perigo, adverténcia e obrigacdo definidas de acordo com as

normas relativas aos simbolos graficos a serem utilizados nos equipamentos.
As placas em questdo encontram-se em posigdo visivel.

Atencao

E absolutamente proibido retirar as placas de sinalizacdo presentes no equipamento.

O utilizador é obrigado a substituir as placas de sinalizacdo que, devido ao desgaste, estejam ilegi-
veis.

6.12 PERIGO DE EXPLOSAO

N&o conservar no aparelho produtos que contenham propulsores gasosos combustiveis e substancias

explosivas.
DIVA
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6.13 QUEDA DE OBJETOS

O posicionamento dos equipamentos de exposi¢do (onde presentes) do aparelho (tais como prateleiras,
hastes e ganchos, etc) assim como a colocagdo dos produtos sobre os mesmos podem ser fonte de
potenciais perigos se realizados incorretamente.

Respeitar as instrucdes de posicionamento descritas no presente Manual; antes de carregar os produtos
verificar a correta fixacdo das prateleiras, ganchos, etc. Respeitar os limites maximos de carga. Evitar
posicionar produtos em superficies inclinadas se ndo estiverem retidos por fixadores adequados.

6.14 FRIO

Durante as varias operacoes a realizar no aparelho, tais como a limpeza ou o carregamento de
mercadorias, é necessario manusear os produtos e/ou partes da bancada em baixa temperatura
existindo o risco de mau estar devido ao frio para os operadores ou escorregao acidental.
Seguir as indica¢gdes de seguranca do local; em especial, utilizar sempre os EPI adequados
(particularmente as luvas).

6.15 SEGURANCA ALIMENTAR (PRODUTOS PREPARADOS)

Em casode exposicdo de produtos embalados néo esta previsto o contacto direto entre os produtos
alimentares e as superficies de exposicdo, todavia em caso de rutura acidental da embalagem do
produto por um periodo suficientemente prolongado podera verificar-se uma contaminacgéo do
préprio produto; nesse caso seguir rigorosamente as indicagdes de utilizacdo do aparelho (remover a
embalagem danificada do expositor e limpar com produtos especificos).
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6.16 REFRIGERANTES (quando aplicaveis)

R290

O refrigerante R290 é um gas compativel com o ambiente, mas altamente
inflamavel.

Ter muito cuidado durante o transporte, a instalacdo do equipamento e o
desmantelamento para nao danificar os tubos do circuito refrigerante.

EM CASO DE DANOS:

Manter o aparelho afastado de chamas ou fontes de calor. Ventilar bem

0 ambiente por alguns minutos. Desligar o aparelho e extrair a ficha de
alimentacéo. Informar o servico de assisténcia clientes. Quanto mais
refrigerante contém um equipamento, maior devera ser o local onde ele se
encontra. Em areas muito pequenas, no caso de fugas, pode formar-se uma
mistura inflamavel de ar e gas. O volume do ambiente onde se encontra
o aparelho deve ser de, pelo menos, 19 m=3 para cada instalacao de
refrigerante presente.

ATENCAO
A manutencédo deve ser realizada por pessoal qualificado treinado e qualificado
para trabalhar em refrigerantes inflamaveis.

R600a

O refrigerante R600a € um gas compativel com o ambiente, mas altamente
inflamavel.

Ter muito cuidado durante o transporte, a instalacdo do equipamento e o
desmantelamento para n&o danificar os tubos do circuito refrigerante.

EM CASO DE DANOS:

Manter o aparelho afastado de chamas ou fontes de calor. Ventilar bem

o ambiente por alguns minutos. Desligar o aparelho e extrair a ficha de
alimentacao. Informar o servico de assisténcia clientes. Quanto mais
refrigerante contém um equipamento, maior devera ser o local onde ele se
encontra. Em areas muito pequenas, no caso de fugas, pode formar-se uma
mistura inflamavel de ar e gas. O volume do ambiente onde se encontra
o aparelho deve ser de, pelo menos, 17 m= para cada instalacao de
refrigerante presente.

ATENCAO
A manutencao deve ser realizada por pessoal qualificado treinado e qualificado
para trabalhar em refrigerantes inflamaveis.

g >

O refrigerante R744 é um gas compativel com o ambiente..
Ter muito cuidado durante o transporte, a instalacdo do equipamento e o
desmantelamento para n&o danificar os tubos do circuito refrigerante.

EM CASO DE DANOS:

Manter o aparelho afastado de chamas ou fontes de calor. Ventilar bem
o ambiente por alguns minutos. Desligar o aparelho e extrair a ficha de
alimentacao. Informar o servico de assisténcia clientes.

ATENCAO

O sistema refrigerante é de Alta Presséao. .

Nao adulterar o sistema, mas sim chamar um técnico

especializado e qualificado antes da desmontagem.

A manutencéo deve ser efetuada exclusivamente HIGH PRESSURE

por pessoal qualificado.

MONTRA GELADO / PASTELARIA
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7. ELIMINACAO DE MATERIAIS ESGOTADOS

O aparelho, em seu funcionamento normal, ndo provoca contaminagéo ambiental. No final da vida
do equipamento, ou caso seja necessario coloca-lo definitivamente fora de servico, aconselha-se os
seguintes procedimentos:

ELIMINACAO (Utilizador)

O simbolo sobre o produto ou sobre a embalagem indica que o produto nédo deve ser considerado
como um residuo normal doméstico, mas deve ser levado até um ponto de recolha adequado para
a reciclagem de aparelhagens elétricas e eletronicas. Efetuar a eliminacéo adequada desta produto
significa contribuir para evitar potenciais consequéncias negativas, que poderiam derivar de uma
eliminacao inadequada do produto. Para informacfes mais detalhadas sobre a reciclagem deste
produto, contactar o departamento municipal, o servico local de eliminacéo de residuos ou a loja
onde foi adquirido o produto.

PROCEDIMENTOS PARA A ELIMINACAO e RECICLAGEM NO FINAL DO
CICLO DE VIDA
DO APARELHO (Entidades Autorizadas)

 Desligar o equipamento e desconectar a tomada de alimentacéo.

e Remover as lampadas (se instaladas) e elimina-las em outro local.

< Remover as centrais e as placas eletrénicas e elimina-las em uma sede separada.

< Desmontar todas as partes independentes (grelhas, carter, perfis, etc.) e separa-los por
caracteristicas homogéneas de material, para ter acesso aos trocadores de calor, as tubagens, aos
cabos, etc, com cuidado para nédo danificar o circuito frigorifico.

= Desmontar todas as partes moéveis (portas, fechos deslizantes, vidros, etc) e separar os diferentes
materiais por caracteristicas homogéneas.

« Verificar o tipo de refrigerante na placa posta dentro da bancada; extrair o refrigerante e elimina-lo
através dos servigos autorizados.

< Desconectar o evaporador, o condensador, o compressor, as tubagens e os ventiladores. Sendo
constituidos por cobre, aluminio, ago e plastico devem ser eliminados separadamente.

= Removidos todas as carenagens e varios componentes do corpo, separe os diferentes tipos de
materiais que as compdem (de plastico, folhnas de metal, de poliuretano, de cobre, etc) e recolher
as caracteristicas homogéneas.

Todos os materiais reciclaveis e lixo devem ser tratados em maneira profissional e em conformidade
com as diretivas do pais em questao.

A empresa encarregada da reciclagem deve estar registada e certificada como servigo de eliminacao
de residuos conforme as diretivas especificas do pais em questéo.

Atencao

A eliminacéo irregular do produto por parte do titular comporta a aplicacdo de penalidades adminis-
trativas previstas pela normativa em vigor.

Recorda-se a observancia das leis vigentes em matéria de eliminacdo de liquido refrigerante e de
6leos minerais.

e de 6leos minerais

Importante

Caso esteja presente no equipamento o simbolo da lata de lixo com barra, significa que a eliminagéo
do produto néo é responsabilidade do produtor. Em tal caso valem sempre as normas em vigor sobre
a eliminacgdo de residuos.

Informacéo suplementar

Maiores informacdes sobre as modalidades de eliminagéo de liquido refrigerante e de 6leos e outras
substancias podem ser encontradas nas fichas de seguranca das proprias substancias.

Para a eliminagédo das espumas é importante recordar que as espumas poliuretanicas usadas sdo sem
CFC, , HFC e HCFC.

DIVA
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8. INSTALACAO

O presente manual fornece as informagfes para um correto desempacotamento, procedimentos de
posicionamento e conexdo a rede elétrica.

8.1 ARMAZENAGEM e DESEMBALAGEM

O equipamento, com ou sem a propria embalagem, deve ser armazenado com cuidado em depdésitos
ou locais ao abrigo de intempéries, agentes atmosféricos e exposi¢cado direta dos raios solares e a uma
temperatura compreendida entre O e +40 °C.

@ A movimentacéo do equipamento deve ser efetuada exclusivamente
por meio de elevador com poténcia adequada ao peso do mesmo e
manobrado por pessoal qualificado: durante dita operacao
0 equipamento deve taxativamente estar posicionado no especial oo
palete fornecido

L

Libertar o equipamento da embalagem, retirando os parafusos que o fixam a palete.

Todos os materiais de embalagem séao reciclaveis a serem eliminados de acordo com as disposicées
legislativas locais; cuidado ao destruir todos os sacos de plastico para evitar que sejam fonte de perigo
(sufocamento) para as criangas.

8.2 INSTALACAO - POSICIONAMENTO - CONDICOES AMBIENTAIS

A Atencao

Para a instalacdo é adequado um ambiente seco e ventilado. E necessario que o grupo compressor/
condensador esteja em condi¢des de livre circulacdo de ar; portanto, as zonas de ventilacdo néo
devem ser obstruidas por caixas ou outras coisas.

Posicionar o equipamento longe de fontes de calor (radiadores, aquecedores de todos os tipos, etc.)
e longe da influéncia de movimentos de ar continuos (causados, por exemplo, por ventiladores,
bocas de ar condicionado, etc.). Se for inevitavel a instalacdo junto a uma fonte de calor, utilizar um
adequado painel isolante.

Evitar também a exposicao direta a luz solar; tudo isto causa um aumento da temperatura dentro
do véo refrigerado com consequéncias negativas para o funcionamento e consumo de energia. O
aparelho ndo pode ser utilizado ao ar livre e ndo pode ser exposto a chuva.

8.3 LIGACAO ELETRICA

Atencao

Verificar que a tensdo de rede corresponda aquela indicada na placa de identificagdo do aparelho e
que a poténcia necessaria seja adequada.

Verificar no ponto de tomada que a tensao de alimentacao seja nominal (£10%) ao iniciar o
compressor.

Exige-se a conexdo direta da ficha na tomada de alimentagéo elétrica; é proibido conectar a ficha
na tomada de alimentacado através de tomadas multiplas ou adaptadores.

A tomada de alimentacdo do equipamento deve possuir um dispositivo de desconexdo da rede
elétrica (com a correta carga e em conformidade com as normas vigentes) que assegure a
desconexao completa nas condi¢cfes da categoria de sobretensao 111 (3) e portanto que garanta a
protecao dos circuitos contra danos de terra, sobrecargas e curto-circuitos.

N&o posicionar o cabo de conexdo em um ponto de passagem.

é Atencao
Lembra-se que a ligagéo a terra € necessaria e obrigatoéria por lei.

DIVA
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9. MANUTENCAO

O Responsavel pelo equipamento tem a obrigacdo de verificar e respeitar os prazos de validade
da manutenc¢éo na tabela mostrada abaixo, chamando, quando indicado, o servi¢co de Assisténcia

Técnica autorizado.

OPERACAO FREQUENCIA PESSOAL
< AUTORIZADO
® < | £
% x | 2
Do < o
o3 z2 | &
°5 a| o
18 3 © x <
o0 = o) o
S8 B | 3| < &
£ 5| & S u
L g = $ E
LIMPEZA DAS SUPERFICIES EXTERNAS X X
LIMPEZA DAS PARTES INTERNAS ACESSIVEIS X X
(sem uso de ferramentas)
VERIFICAGAO DO CABO DE ALIMENTAGCAO
FICHAS E/OU TOMADAS ELETRICAS 2% x UTILIZADOR
VERIFICAGAO DA INTEGRIDADE DAS VEDAGOES X X
LIMPEZA DO FILTRO DA UNIDADE CONDENSADORA X X
(se presente)
LIMPEZA DO TANQUE DE RECOLHA DE AGUA DE X X
DESCONGELAMENTO
LIMPEZA CONDENSADOR X X X
CONTROLO DO NIVEL DE OLEO COMPRESSOR X
(se presente)
DESCARGA DRENAGEM DO RESERVATORIO DE AR X X
(se presente)
VERIFICAGAO DAS CONEXOES PNEUMATICAS X X
(se presentes)
VERIFICAGCAO DA INTEGRIDADE DOS TUBOS DO SISTEMA % X ASSISTENCIA
FRIGORIFICO TECNICA
INSPECAO DOS CABOS X X
E CONEXOES INTERNAS DE POTENCIA
LIMPEZA DE ESPONJAS DE SECAGEM DE CONDENSACAO X X
(se presentes)
SUBSTITUIGCAO DAS LAMPADAS / LED X
(se presentes)
SUBSTITUIGAO DO PAINEL DE CONTROLO X
(central eletrénica - termostato - etc)
SUBSTITUICAO DO CABO DE ALIMENTAGAO, FICHAS E/OU TOMADAS ELETRICAS X

Atencao

A

conformidade com a norma CEIl EN 50106.

Apo6s a manutencédo € necessario efetuar obrigatoriamente os testes elétricos de segurangca em

DIVA
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16. AVARIAS - ASSISTENCIA TECNICA

Em caso de funcionamento incerto ou falta total de funcionamento, antes de requisitar a intervencao do servigo de
Assisténcia Técnica € necessario efetuar os seguintes controlos:

O APARELHO NAO FUNCIONA

CAUSA

SOLUGCAO

PESSOAL
AUTORIZADO

Fusivel de protecgéo interrompido

Encontrar previamente a causa da intervencdo do interruptor
e so depois reinserir o fusivel novo.

Interruptor geral aberto

Fechar o interruptor geral.

Ficha néo inserida

Inserir a ficha.

Black-out elétrico

CAUSA

Se o black-out permanecer por um longo periodo, transferir o
produto para um congelador apropriado.

A TEMPERATURA INTERNA NAO E SUFICIENTEMENTE BAIXA

SOLUCAO

UTILIZADOR

PESSOAL
AUTORIZADO

Evaporador completamente obstruido
pelo gelo

Realizar um descongelamento adicional.

Configuragdo errada de temperatura

Configurar a temperatura apropriada.

Equipamento investido por correntes de ar
ou exposto a luz solar direta ou refletida

Eliminar as correntes de ar e evitar de todas as maneiras os
raios diretos ou refletidos do sol.

Fluxo de ar insuficiente de
refrigeragdo ao condensador.

Remover tudo o que for obstaculo para a suficiente circula-
cao do ar através do condensador (folhas de papel, papelédo,
grades insuficientemente perfuradas, etc.).

UTILIZADOR

Ventiladores internos nao funcionais ou ventoinhas danificadas

Ventilacdo interna elevada

Termostato / Central eletrénica
néo eficiente

Substituir o Terméstato / Central eletronica.

Se a central eletrénica for usada em aparelhos com refrigerante
R290 deve ser substituida apenas por uma peca sobressalente
original fornecida pelo fabricante. Substituir as sondas de tempe-
ratura apenas depois de ter identificado qual delas € ineficiente.

Condensador obstruido por pé
ou sujidade

Realizar uma cuidadosa limpeza do condensador.

O condensador em ambientes de exercicio especiais (por ex.
presenca de pos, presenca de humidade excessiva, etc.) ao
decairem as prestacdes do equipamento necessita de uma
limpeza cuidadosa.

Carregamento insuficiente de
refrigerante no sistema de refrigeracao

CAUSA

Encontrar a causa da perda de refrigerante e elimina-la; pro-
ceder a reintegragéo da carga de refrigerante eventualmente
precedida por um novo esvaziamento do aparelho.

O COMPRESSOR NAO ENTRA EM FUNCIONAMENTO OU FUNCIONA POR PERIODOS MUITO CURTOS DE TEMPO

SOLUCAO

ASSISTENCIA
TECNICA

PESSOAL
AUTORIZADO

Falta alimentacéo elétrica
do aparelho

Verificar a tensdo para certificar-se de que ndo haja um apagéo.

Desligar os varios interruptores na linha de alimentagéo.

Tensdo de alimentacdo muito baixa

Verificar que a tensdo de rede nos cabos de alimentagéo
corresponda ao valor nominal de 220V +/- 10%.

Temperatura configurada muito alta

Se a temperatura configurada for superior a do ar no comparti-

mento de exposigdo o compressor ndo entra em funcionamento.

Configurar a temperatura mais adequada se a atual ndo for
suficientemente baixa.

UTILIZADOR

Intervencédo do pressoéstato de maxima
pressao (se pressao)

Verificar a causa das continuas intervencdes do presséstato
de méaxima presséo, tais como: condensador a ar obstruido,
ventilador do condensado a ar parado, temperatura

ambiente excessivamente alta, rutura do préprio pressoéstato.

ASSISTENCIA
TECNICA

MONTRA GELADO / PASTELARIA
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10.1 LISTA DE ALARMES (se presentes)

ALARME SIGNIFICADO SAIDAS PESSOAL
AUTORIZADO
P1 Sonda terméstato defeitu- O alarme dispara alguns segundos apés o defeito da sonda; para auto-
EO osa. Saida compressor se- maticamente alguns segundos depois que a sonda recomeca a funcionar
gundo parametros "COn" e normalmente.
“COF. Antes de substituir a sonda, é aconselhavel verificas suas conexdes.
P2 Sonda evaporador defeitu- O alarme dispara alguns segundos apos o defeito da sonda; para auto-
E1 osa. maticamente alguns segundos depois que a sonda recomeca a funcionar
Descongelamento com normalmente.
tempo. Antes de substituir a sonda, é aconselhavel verificas suas conexdes.
HA Alarme de alta temperatura O alarme para automaticamente quando se alcanca a temperatura configu-
HI rada.
Verificar programagéo.
LA Alarme baixa temperatura O alarme para automaticamente quando se alcanca a temperatura configu-
LO rada.
Verificar programagcéo.
EA Alarme externo O alarme externo para assim que a entrada digital é desativada, o restabe-
1A lecimento é automatico.
O alarme esta ligado a intervengéo do pressoéstato e/ou a intervengéo do
cB térmico compressor quando presente.
ETc Real time clock avariado Reconfigurar o relégio.
RTF Se néo for possivel remover o alarme, substituir o instrumento.
EE Erro parametros maquina O instrumento est& danificado, substitui-lo.
EF Erro nos parametros de O instrumento esta danificado, substitui-lo.

funcionamento
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11. EESPECIFICACOES TECNICAS

VG

H120

H140
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120 170 170 220 220 AE 45
COMBI COMBI
RV TB RV TB RV TB RV TB RV TB RV TB
Comprimento mm 1176 1671 2166 1835
Profundidade mm 1103
Dimensées externas
Altura H120 mm 1257
Altura H140 mm 1408
Refrigeragéo Ventilada (Dupla ventilagéo)
Descongelamento Inverséo de ciclo
Temperatura de regulagéo °C -20/ +2
Classe climatica N° 7
Condi¢des ambientais °C / %RH 35/75
Classe produto L1 (-16 / -14 °C)
Classe de Seguranca N° /°C 5/43 + 2°C
Refrigerante R404A
Alimentacéo elétrica V/ph/Hz | 230/ 1/ 50 400/ 3/ 50
Em regime W/A 1240/ 6 1720/ 3 2700/ 4.2 1720/ 3
Consumo elétrico Em descongela-
mento g W/A 2300/ 11 2950/ 4.9 6300/ 8.5 2950/ 4.9
H120 Kg 300 375 385 470 480 378
Peso (liquido)
H140 Kg 325 385 408 480 505 400
DIVA
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11. EESPECIFICACOES TECNICAS

VP

H120 H140

1103

1103

o
o
o ~r
2 =
o~
o
['e)
o
120 170 220 AE 45
RV TN RV TN RV TN RV TN
Comprimento mm 1176 1671 2166 1835
Profundidade mm 1103
Dimensées externas
Altura H120 mm 1257
Altura H140 mm 1408
Refrigeragéo Ventilada
Descongelamento Off Cycle
Classe climatica N° 7
Condigdes ambientais °C / %RH 35/75
Classe produto H1 (+1/ +10 °C)
Classe de Seguranca N° /°C 5/ 43 = 2°C
Refrigerante R404A
Alimentacéao elétrica V/ph/Hz 230/1/50
Em regime W/ A 1240/ 6 1720/ 3 27007/ 4.2 1720/ 3
Assorbimento elettrico Em d |
m descongela vy ;o 2300/11 | 2950/4.9 | 6300/85 | 2950/4.9
mento
H120 Kg 295 375 470 368
Peso (liquido)
H140 Kg 318 400 492 390
DIVA
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11. EESPECIFICACOES TECNICAS

VP

H120 H140
® ESTANTE QUENTE ® PRATELEIRA
® QUENTE

ESTANTE QUENTE

DIVA
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11.1 COMPOSIGCAO DAS VASILHAS DE GELADO (OPCIONAL)

VG

120 | 170 220

AE45

—
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12 18
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0x165x120H)
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Para a instalagé@o das cubas utilizar KIT DISTANCIAIS INOX c6

Para a instalagdo das cubas utilizar KIT DISTANCIAIS INOX c6

Para a instalagéo das cubas utilizar KIT DISTANCIAIS INOX ¢6
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11.2 ABERTURA VIDRO FRONTAL

Abrir manualmente o vidro frontal (dobravel), como representado na FIG.

Pressione o bot&o indicado para
desencaixar o ima de bloqueio de
abertura do vidro.

Posicionar-se frontalmente a vitrine
e puxar manualmente o vidro em
— — direccao ao exterior.

Atencao

Acompanhar o vidro, durante a abertura, de modo uniforme.

O vidro frontal tem uma abertura limitada; nao forcar absolutamente a abertura acima do
limite permitido.

DIVA
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11.3 INSTALACAO

Atencao

E fundamental respeitar as distancias indicadas (mm) para a correta instalacido do equipamento.

500

500

1000

500

11.4 LIMITES DE CARGA

Atencao

E fundamental n&o superar os limites de carga
indicados para que nao seja alterada a circulagéo

correta de ar e evitar deste modo uma temperatura do

produto mais elevada.

Os limites indicados referem-se a uma carga estatica e bem distribuida. Estdo portanto excluidas
sobrecargas dinamicas devido a operagfes de carregamento violentas, que devem ser absolutamente
evitadas por motivos de seguranca.

MANUAL DE USO E MANUTENGCAO
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11.5 ILUMINACAO (LED)
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11.6 POSICIONAMENTO 7/ NIVELAMENTO

Adverténcia

PES NIVELADORES REGULAVEIS
O aparelho esta equipado com pés de nivelamento ajustaveis em altura.

E absolutamente necessario ap6s o posicionamento, nivelar o equipamento com o chio.

®© 0

Adverténcia

RODAS GIRATORIAS (OPCIONAL)

O equipamento pode ser dotado (apenas médulos lineares) de rodas giratérias com travéo para
facilitar a movimentacéo.

Depois de posicionar o equipamento deve ser estabilizado no chao, agindo sobre pés regulaveis em
altura especificos para que o peso nao repouse nas rodas.

DIVA
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11.7 ABERTURA / FECHO DA PROTEGCAO AUTO-ENVOLVENTE

Abrir / fechar manualmente a protecgédo como representado na figura.

A Atencao

Deslize a cortina sem forca e assegurar-se da com do fecho completo / correto; o nao
fecho completo / correto influenciara negativamente nas prestacdes do aparelho
e na acumulacéo excessiva de gelo sobre as paredes internas.

\ L
R %

N

=

90"
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11.8 LIMITES DE CARGA MAX

A Atencao
E absolutamente necessario respeitar o limite dE carga max como
indicado, a fim de evitar a deformacao ou a ruptura da prateleira.

VP

= mm|
120 170 220 AE 45
20 25 30 25
20 25 30 25
60 80 105 80
DIVA
MANUAL DE USO E MANUTENGCAO MONTRA GELADO / PASTELARIA
428000696023

27



CBA]

12. PAINEL DE CONTROLO

BAANE
EEE
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12. PAINEL DE CONTROLO

Atencao

A central eletrénica é instalado ja programada.
Eventuais modificagbes na configuracdo da central podem ser realizadas somente
por pessoal técnico qualificado.

ARRANQUE

Inserir a ficha de alimentagdo na tomada fornecida pelo cliente, certificando-se que a mesma possua um
contacto de ligagdo a terra e que ndo haja tomadas multiplas conectadas.

z

Depois da primeira ligagdo e depois de cada periodo de inactividade superior a 8 horas sem alimentacao (com
a ficha desinserida - tecla "8" em OFF) é necessario esperar 1 hora e 30 minutos com a vitrine alimentada
(ficha inserida) antes de ligar o compressor.

E possivel eliminar o alarme sonoro pressionando a tecla “8” Set do painel por 1 segundo.

E possivel eliminar um alarme no visor da unidade de controlo, premindo a tecla “1” HACCP durante 5
segundos apoés a janela ter atingido a temperatura de funcionamento (setpoint).

Para ligar o equipamento inserir a ficha na tomada eléctrica; tecla“8” em ON.
O equipamento entra em fungdo automaticamente.
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12.1 INTERFACE UTILIZADOR

PRESSIONE UNICO BOTAO

Em programacédo, navega pelos cédigos dos parametros ou aumenta o valor.
Se pressionado por 3 segundos permite 0 acesso ao menu secgdes.

Se for pressionado por 3 segundos, ativa um ciclo de descongelamento manual.
Se pressionado em visualizar permite a configuracdo dos horéarios de degelo.

Liga e desliga as luzes

Para activar e desactivar a saida auxiliar.

No modo de programacéo, navega pelos cédigos dos parametros ou diminui o valor.
Se for pressionado por 3 segundos, mostra o horario e o dia atual e habilita a entrada
Em programacéo e faixas horarias

(7 Para visualizar ou modificar o set-point.
6 SET No modo de programacéo, seleciona um parametro ou confirma um valor.
Se for pressionado durante a visualizagédo do horario, permite configurar o horéario e os
feriados.

Para silenciar o buzzer.

Para ligar ou desligar o instrumento.
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12.1 INTERFACE UTILIZADOR

PRESSIONE UNICO BOTAO

PARA VER E MODIFICAR O SET-POINT

Pressionar e libertar o botdo SET (6): o Set-Point serd imediatamente visualizado.

O led SET pisca.

Para alterar o valor agir sobre os botdes (1) e (5).

Para memorizar o novo Set-Point pressionar o botédo SET (6) ou esperar 15 segundos
para sair do programa.

PARA INICIAR UM CICLO DE DESCONGELAMENTO MANUAL

PONPE

Pressionar o bot&o (2) por mais de 2 segundos.

FUNGAO ON/OFF

Pressionar o botdo ( 8) o instrumento mostra "Off" durante 5 segundos e o led de ON/OFF
liga-se.

Nesta configuragéo as cargas e todas as regulacdes sdo desativadas. Para que o instru-
mento volte a ON pressionar novamente o botéo (8).

A condicdo de OFF permite excluir o instrumento da monitorizagdo sem gerar nenhum tipo
de alarme.

N.B.: Em OFFo botdo LUCI (3) e AUX (X)estdo activos.
PARA VISUALIZAR A HORA E O DIA CORRENTE

1. Pressionar durante 3 segundos o botdo (5).
2. Serdo visualizadas as seguintes mensagens:

Hur (hur = hora) e hora

Min (Minute = minutos) e os minutos

Day (day = dia) e dia corrente

Segunda, Terca, Quarta, Quinta, Sexta, Sabado, Domingo

Pressionar o bot&o (5) ou esperar 5 segundos para visualizar a temperatura normal.
PARA PROGRAMAR A HORA E OS FERIADOS

1. Pressionar durante 3 segundos o botéo (5).

2. Serdo visualizados a hora e o dia.

3 Pressionando o botédo SET (6) sera possivel definir a hora, minutos, o dia atual e os
trés feriados da semana.

4. Para sair pressionar SET (6) + (5), quando se visualiza um parametro ou esperar 15
segundos sem pressionar nenhum boté&o.
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12.1 INTERFACE UTILIZADOR

BOTOES

BOTAO

PRESSAO COMBINADA COM OUTROS BOTOES

PARA BLOQUEAR O TECLADO

Manter pressionados os botdes (1) e (5) por alguns segundos até que ndo apareca a escri-
ta “POF” intermitente.

Neste ponto, o teclado esta bloqueado: é permitido apenas para a visualizagdo do Set-
-Point, da temperatura maxima e minima.

PARA DESBLOQUEAR O TECLADO

Manter pressionados os botdes (1) e (5) por alguns segundos até que ndo apareca a escri-
ta “POn” intermitente.
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12.1 INTERFACE UTILIZADOR

LED

LED SIGNIFICADO

Ligado: vavula solendide activa
Intermitente: fase de programacao (piscando juntamente com o LED) %
Atraso de anti-balanco

Ligado: o ventilador esta ligado
Intermitente: fase de programacao (piscando juntamente com o LED) %

10

% &

Ligado: descongelamento activo

YY)
11 0“ Intermitente: tempo de gotejamento em progresso
12 % Ligado: teclado na modalidade “ALL”
Intermitente: teclado em modalidade RVD (controlo remoto)

( D Ligado: sinalizacdo alarme
13 @

Na programacao “Pr2” indica que o parametro encontra-se também em “Pr1”

14 _9_ Ligado: luzes acesas
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12.1 INTERFACE UTILIZADOR
oc ®
& :
D
- PRESSIONE UNICO BOTAO
Para visualizar ou modificar o set-point.
SET No modo de programacéo, seleciona um parametro ou confirma um valor.

Se pressionado por 3s durante a visualizagdo do MAX ou da temperatura min

reinicia-a.

Para ver a temperatura maxima registada.

Em programagcéo, navega pelos cédigos dos parametros ou aumenta o valor.

w Para ver a temperatura minima registada.

No modo de programacéo, navega pelos cédigos dos parametros ou diminui o valor.
ﬂ Liga e desliga a luz.
Liga e desliga o instrumento.

BOTOES PRESSAO COMBINADA
- Pressionar por 3 segundos para bloquear e desbloquear o teclado.
—+ Para entrar no modo programagao.
‘- + ‘ Para sair do modo programacao.
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12.1 INTERFACE UTILIZADOR

PARA VER A TEMPERATURA MINIMA
- Pressionar e largar o botéo.

- Sera visualizada a mensagem “Lo” seguida pela minima temperatura alcangada.
- Pressionar o botdo ou esperar 5 segundos para visualizar a temperatura normal.

PARA VER A TEMPERATURA MAXIMA

- Pressionar e largar o botéo.
- Sera visualizada a mensagem “Hi” seguida pela maxima temperatura alcancada.
- Pressionar o botdo ou esperar 5 segundos para visualizar a temperatura normal.

PARA VER E MODIFICAR O SET POINT

- Pressionar e libertar o botdo SET: o set-point sera imediatamente visualizado.

- Os Ie&g) é‘?g comegam a piscar.

- Para modificar o valor, pressionar os b
- Para memorizar um novo set point, pressionar o botdo SET ou aguardar 15 segundos

para sair da programacao.

PARA APAGAR AS TEMPERATURAS MEMORIZADAS

- Para apagar as temperaturas memorizadas, visualizar a temperatura maxima ou

minima, pressionado os bot()es @

- Pressionar o botdo SET até que a mensagem “rST” pisque 3 vezes.
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12.1 INTERFACE UTILIZADOR

| HEAmE
EE2E

PARA BLOQUEAR / DESBLOQUEAR O TECLADO

BLOQUEIO DO TECLADO

. Manter pressionados os botdes

e por alguns segundos até que nao

apareca a escrita “POF” intermitente. A este ponto, o teclado se bloqueia; é permitido

visualizar somente o set point, a temperatura maxima e a minima.

SBLOQUEIO DO TECLADO

- Manter pressionados os botdes

e @ por alguns segundos até que nédo

aparega a escrita “POn” intermitente.

FUNCAO ON / OFF

pressionando o bot&o o instrumento visualiza “OFF”.

Nesta configuracao as cargas e todas as regulagdes sao desativadas.
Para que o instrumento volte a ON pressionar novamente o botéo.

A condicao de OFF permite excluir o instrumento da monitorizacdo sem

gerar nenhum tipo de alarme.

MONTRA GELADO / PASTELARIA

DIVA

MANUAL DE USO E MANUTENGCAO
428000696023

36




CBA]

13. LIMPEZA

Os abaixo listados materiais devem ser limpados da seguinte forma:

ACO INOX Utilizar exclusivamente agua morna e detergentes nao agressivos,
entdo enxaguar e enxugar utilizando um pano macio.

ACRILICO OU POLICARBONATO | Utilizar exclusivamente 4gua morna, um pano macio ou camurca.
N&o usar panos ou esponjas abrasivas.

VIDRO Utilizar exclusivamente produtos especificos para a limpeza de vidro.
E aconselhavel nao utilizar agua de torneira porque podera deixar
residuos de calcério na superficie do vidro.

INTERNA

Atencao
N&o raspar o gelo das paredes com ferramentas pontiagudas, podem estragar as superficies.
Nao utilizar equipamentos de alta pressao (por ex. geradores de vapor)

1. Remover o produto contido no compartimento refrigerado e coloca-lo imediatamente em um
refrigerador adequado para garantir a correta conservagao.

2. Desligar o aparelho.
3. Remover os acessoérios manualmente removiveis (ex: deslizantes, grelhas, vasilhas de gelado, etc).

4. Aguardar pelo menos 4 ou 6 horas de modo que o eventual gelo presente no evaporador derreta
completamente, antes de iniciar a limpeza do equipamento. Aconselha-se, com esta finalidade,
aguardar o dia seguinte para certificar-se de que o descongelamento tenha ocorrido completamente.
N&o usar dispositivos mecanicos ou outras ferramentas para acelerar o processo de descongelamento,
para além daqueles recomendados pelo fabricante.

5. Remover (se presente) a tampa de descarga do fundo para fazer correr a agua de descongelamento.

6. Limpar as paredes laterais e o fundo do recipiente utilizando um detergente ndo agressivo, agua morna
e um pano ou esponja ndo abrasiva. Nao utilizar ferramentas pontudas. Enxaguar com cuidado e secar
com um pano absorvente.

7. Se o aparelho estiver ligada a uma descarga em terra, fazer escorrer &gua morna que contenha uma
solucao desinfetante adequada a este fim. A quantidade de solucédo a ser utilizada devera ser suficiente
para garantir uma perfeita remocao de eventuais residuos de produto e uma correta higienizacdo ao
longo do inteiro percurso de drenagem.

8. Caso o equipamento ndo esteja conectado a um ralo no chdo, seguir o procedimento descrito no item
anterior. A agua sera recolhida no devido recipiente colocado no interior da base do equipamento. Efe-
tuar, entdo, também a limpeza e desinfegdo da gaveta de recolha.

9. Voltar a montar os acessorios precedentemente removidos (ponto 3).

10. Acender o equipamento e deixar esfriar a bancada durante pelo menos 2 horas ou até alcancar a
temperatura desejada antes de reintroduzir os alimentos
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13. LIMPEZA

UNIDADE CONDENSADORA (extraivel)

Atencao

A OO

Desligar o aparelho, esperar
algumas horas até que os
aparelhos da unidade condensador
tenham atingido uma temperatura
proxima a do ambiente.

Remover os parafusos de fixacao
das grelhas de protecao e removeé-
la como indicado.

Limpar o condensador utilizando
uma escova de cerdas macias;
efetuar a operacao prestando
atencdo para ndo amassar as
laminas do préprio condensador.

m\

\"\‘”HL

LIMPEZA DO TANQUE DE RECOLHA DE AGUA DE DESCONGELAMENTO (se presente)

Atencao

A0

Limpar em funcéo do uso e necessidade e em
especiais condi¢des ambientais (ex: alta humidade,
baixa temperatura ambiente, presenca de

poeiras, etc.) para evitar a ndo correta e completa
evaporacao da agua e/ou presenca de odores
desagradaveis.

Desinfetar o tanque com produtos especificos.
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14. DESLIGAMENTO PROLONGADO DO APARELHO

= Remover o produto contido no compartimento refrigerado e coloca-lo imediatamente em um refrigerador
adequado para garantir a correta conservagao.

= Abrir o aparelho e aguardar que este atinja a temperatura ambiente e limpa-lo.

= Deixar as portas deslizantes abertas em 2-3 cm de modo a garantir a circulagdo do ar e evitar a formagéo
de bolores e maus cheiros dentro do aparelho.

= O equipamento, com ou sem a propria embalagem, deve ser armazenado com cuidado em depdésitos
ou locais ao abrigo de intempéries, agentes atmosféricos e exposicao direta dos raios solares e a uma
temperatura compreendida entre O e +40 °C.
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Anexo 1 - DECLARACAO DE CONFORMIDADE
DECLARACAO DE CONFORMIDADE

NOs: ISA S.r.l.
Via del Lavoro, 5 - 06083 - Bastia Umbra (PG)

declaramos, sob nossa exclusiva responsabilidade, que o produto :

Produto: DIVA

Matricula: .....
Ao qual esta declaracao se refere, estd em conformidade com:

SEGURANGCA DO MAQUINARIO
Norma Geral de Seguranga Eléctrica EN 60335-1: 2012-01+Modificacdes Al. Norma especial de seguranca para os aparelhos para a
refrigeracdo comercial EN 60335-2-89/Ed.2010. Norma para a Medi¢gdo dos Campos eletromagnéticos (EMF) dos Aparelhos Elétricos
EN 62233:2008. Diretiva 2006/95/Ce do Parlamento Europeu e do conselho de 12 de dezembro de 2006 relativa a aproximacédo das
legislacdes dos estados membros relativas ao material elétrico destinado a ser adotado dentro de determinados limites de tens&o. EN
62471/Ed.2009 Seguranca fotobiolégica das lampadas e sistemas de lampadas.

COMPATIBILIDADE ELETROMAGNETICA (EMC)
Com base nos resultados das medicdes e exames realizados o objecto em teste foi reconhecido como conforme as prescri¢cdes das Nor-
mas CEIl EN 55014-1 (CEIl 110-1) "Compatibilidade electromagnética - Requisitos para os electrodomésticos, ferramentas eléctricas e
aparelhos similares Parte 1: Emissao "Quinta Edi¢do Fasciculo 9159 (Janeiro de 2008) com a variante Al Fasciculo 10790 (Outubro de
2010) e Variante A2 Fasciculo 11786 (Fevereiro de 2012) e IEC 55014-2 (CEIl 210-47) "Compatibilidade electromagnética - Requisitos
para os electrodomésticos, ferramentas eléctricas e aparelhos similares Parte 2: Imunidade - Norma de familia de produtos"” Primeira
Edicédo Fasciculo 4788 (Outubro de 1998) com Variante Al Fasciculo 6577 (Agosto 2002) e Variante A2 Fasciculo 9942 (Agosto 2009),
CEl EN61000-3-2 (CEIl 110-31) “Compatibilidade electromagnética (EMC) Parte 3-2: Limites - Limites para emissdes de corrente har-
monica (equipamento com corrente de entrada < 16A por fase)” Fasciculo 8802 (Abril 2007) com Variante A1/A2 Fasciculo 11514
Setembro 2011 e CEl EN 61000-3-3 (CEI 210-96) “Compatibilidade electromagnética (EMC) - Parte 3: Limites - Secc¢édo 3: Limitacao
das flutuacdes de tenséo e dos flickers em sistemas de alimentacdo em baixa tenséo para aparelhagens com corrente nominal < 16A.”
A Edicéo Fasciculo 13414 (Marco 2014).

DIRETIVA EQUIPAMENTOS SOB PRESSAO (PED) 97/23/CE
Uma vez que a ferramenta faz parte da classe ndo superior a | esta excluida do campo de aplicagdo da PED (art.1par3.6)

COMPATIBILIDADE ALIMENTAR
Regulamento (CE) N.1935/2004 do Parlamento Europeu e do conselho de 27 de Outubro de 2004 Regulamento (CE) N.2023/2006 da
comisséo de 22 de Dezembro Diretiva 2008/39/CE da comissao de 6 de Margo de 2008 Diretiva 2007/19/CE da comisséo de 30 de Margo
de 2007 Diretiva 2005/79/CE da comissédo de 18 Novembro 2005 Diretiva 2004/19/CE da comissdo de 10 de Marco de 2004 Diretiva
2004/1/CE da comissao de 6 de Janeiro de 2004 Regulamento (UE) 10/2011 da comisséo de 14 de Janeiro de 2011

ROHS E RAEE
Diretiva 2011/65/CE do parlamento europeu e do conselho de 8 de Junho de 2011
Diretiva 2002/96/CE do parlamento europeu e do conselho de terga-feira, 27 de Janeiro de 2003

REACH
Regulamento (CE) n® 1907/2006 do Parlamento Europeu e do conselho de 18 de dezembro de 2006 relativo ao registo, avaliagéo, au-
torizacao e restricdo de substancias quimicas (REACH), que institui uma Agéncia europeia para as substancias quimicas, modificando a
diretiva 1999/45/CE e revogando o regulamento (CEE) n® 793/93 do Conselho e o regulamento (CE) n® 1488/94 da comissdo 91/155/
CEE, 93/105/CE e 2000/21/CE

SUBSTANCIAS QUE REDUZEM A CAMADA DE OZONO

Regulamento (CE) N. 1005/2009 de 16 de setembro de 2009 (G.U.U.E 31/10/2009 L286)
De acordo com o que esta previsto nas Diretivas: 2006/95/CE, 2004/108/CE, 2006/42/CE, 97/23/CE

A pessoa autorizada a constituir o Dossier Técnico é o Sr. Maurizio Minelli (Technical Department Manager)
Via del Lavoro 5 - 06083 Bastia Umbra (PG)

Bastia Umbra: 15 / 05 / 2015

(local e data de emiss&o) Minelli Maurizio
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